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Anche quest’anno potrete gustare piatti senza glutine

Quest’anno le Eccellenze si incontrano alla

Sagra del Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia44
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Solo Sfoglia tirata al Mattarello





QUEST’ANNO SARANNO 
44 EDIZIONI E… “RIGO-
ROSAMENTE IN BRODO 
DI CAPPONE”

Novità assoluta: in un libro LA SAN 
NICOLA racconterà questi anni 
di Sagra. Notizie, aneddoti, foto, 
personaggi incontrati, storie di vita 
vissuta, Osti e Dame... e di come, 
allora, dei baldi giovani si misero 
in gioco per far ripartire una festa e 
un paese. Di anno in anno, da quasi 
mezzo secolo, questi volontari han-
no lavorato e dato una identità a 
questo paese che amiamo, adagia-
to ai lati della via Emilia.
Incredibilmente, all’inizio erano tanti 
quelli che credevano di vedersi usur-
pare le loro bandiere, rosse o bian-
che. Il Parroco stesso si trovò, per 
la prima volta, il Sindaco e il gonfa-
lone del Comune in processione. 
Si sono dovuti ricredere quando i 
Castelfranchesi sono tornati con le 
famiglie nelle piazze per gustarsi e 
farsi propria la loro festa: la Festa, la 
Sagra di tutti. La partecipazione di 
persone di tutte le idee e estrazio-
ne sociale che si incontrano senza 
nessuna bandiera, che si parlano, si 
salutano e sono visibilmente felici di 
farlo davanti a un brodo di cappo-
ne, è stato il più grande successo e 
soddisfazione di questi anni 44 anni: 
un grande passo... una grande con-
quista di rispetto, pace e conviviali-
tà, in una terra che aveva divisioni. 
E ovviamente, di questi tempi, la 
soddisfazione di vedere i turisti che 
ci hanno letto sulla Lonely Planet, o 
le tavolate di ragazzi che portano i 
loro colleghi universitari o stranieri a 
degustare il piatto identitario della 
loro terra: il Tortellino Tradizionale di 
Castelfranco Emilia.
Vi consigliamo di leggerlo, perché 
mezzo secolo di Castelfranco Emi-
lia è impresso nel libro.

La Sagra ha una sua vita, un suo 
format consolidato, con un’atten-
zione al sociale e alle esigenze del 
paese, e siamo sicuri, la parteci-
pazione ne è la prova, che viene 
vissuta da tutta la Comunità come 
un evento importante, dai tan-
ti giovani, famiglie, associazioni, 

Istituzioni, nessuno escluso.

Come sapete LA SAN NICOLA APS, 
assieme alle MAESTRE SFOGLINE 
di CASTELFRANCO EMILIA APS ha 
ispirato e sta attuando diversi pro-
getti rivolti al sociale e non manca 
mai di essere punto di riferimento 
dei tanti che chiedono, collaboran-
do, aiuti e sovvenzioni.

Proteggiamo e amiamo le tradizioni, 
non siamo nostalgici, ma guardiamo 
rinnovandoci al futuro: LA SAN NI-
COLA appoggia come supporter, al 
fianco di tante altre prestigiose re-
altà imprenditoriali, il Comitato per 
la candidatura Unesco della Cucina 
Italiana.

- Questa 44°esima edizione si ca-
ratterizza e si qualifica per un tardo 
pomeriggio molto importante per 
la Comunità Castelfranchese. Il 9 
settembre verrà data la Cittadi-
nanza Onoraria al nostro Vescovo 
Sua Eminenza il Cardinale Matteo 
Maria Zuppi. Voluta da tutte le for-
ze presenti nel Consiglio Comunale, 
ci fa piacere che questo avvenga 
durante la Sagra, sul palco di piazza 
della Vittoria.

Una novità sarà la rielaborazione 
e qualificazione del corteo storico 
del 14 settembre. Le persone che 
hanno partecipato come “Oste e 
Dama” nella edizione passata, la 
campionessa di ciclismo Rachele 
Barbieri e il campione, ora dirigente 
di Modena Volley, Andrea Sartoretti, 
passeranno il simbolo del comando, 
il mattarello, a uno straordinario cuo-
co, o come ama definirsi, un profes-
sionista del gusto: il Bolognese Max 
(Massimiliano) Poggi. Persona che 
ha a cuore il sociale è il Presidente 
dell’Associazione Emiliano-Roma-
gnola “Chef to Chef”. Come da tra-
dizione, il nome della “Dama” sarà 
svelato all’ultimo, ma statene certi 
sarà una persona prestigiosa.

Nel 2010 fu presentata a Castel-
franco la prima Notte Rosa, dopo 
qualche anno l’Amministrazione ci 
chiese di rimpiazzarla con la Festa 
dello sport. Ora è nostra intenzione, 

venerdì 5 settembre, riproporla.
Domenica 7 settembre Castelfran-
co ospiterà il XXIV° Raduno Regio-
nale ANVVF Emilia Romagna pro-
vinciale di Vigili del Fuoco.
Quest’anno, ed è la quarta edizio-
ne, nelle serate dal lunedì 8 al ve-
nerdi12 verrà riproposta la “Ricetta 
Piacere Modena”: ogni sera una 
proposta preparata da Chef e Risto-
ranti del territorio con protagonisti i 
prodotti DOP o IGP modenesi.

Riprendiamo i concerti (ogni sera 
una proposta diversa), le serate bal-
lo o con attori. Non mancano le se-
rate Jazz per dare spazio anche agli 
appassionati di questo genere: tutti 
gli Spettacoli, come sempre, sono 
GRATUITI. 

Troverete nel giornalino-rivista il 
programma completo e tante altri 
interessanti notizie

Ricordiamo amici e sfogline che ci 
hanno lasciato...purtroppo la vita ha 
un inizio e una fine… ma sono sicu-
ro che da lassù ci accompagneran-
no e saranno sempre con noi

Siamo sicuri che apprezzerete la no-
stra particolare attenzione alla festa 
che anche quest’anno sarà ECOSO-
STENIBILE.

Un GRAZIE ai Volontari della San 
Nicola persone straordinarie!, alle 
Maestre Sfogline, agli Inserzionisti, 
agli Sponsor, alle Istituzioni, ai sin-
goli Cittadini che ci appoggiano 
non solo durante la sagra, ma tutto 
l’anno.

Vorremmo augurare al Parroco Don 
Luciano Luppi e al Sig. Sindaco Gio-
vanni Gargano un proficuo buon la-
voro per la nostra Comunità.
 
Buon Tortellino Tradizionale, natu-
ralmente in brodo di cappone, a 
TUTTI.

Giovanni Degli Angeli
Presidente Associazione 

La San Nicola APS



MAESTRE SFOGLINE

La nuova show-room delle Maestre Sfogline di Castelfranco Emilia. 

Uno spazio in Piazza Garibaldi 7 per dimostrazioni ed eventi 
per aziende, professionisti della ristorazione e turisti, 

per la divulgazione dell’arte di queste signore. 

La show-room ha visto varie visite di turisti italiani e stranieri, che sono venuti 
a conoscere l’arte delle Maestre Sfogline. 

Collaboriamo con Chef e professionisti della ristorazione.
Sono state organizzate giornate con le Scuole di Castelfranco Emilia e di Mo-

dena, in collaborazione col Comune.

Inoltre, uno spazio per le vendite straordinarie mensili del Tortellino Tradizio-
nale di Castelfranco Emilia, che di solito si tengono l’ultimo weekend del mese. 

ASSOCIAZIONE
MAESTRE SFOGLINE A.P.S.

di Castelfranco Emilia



Per informazioni
www.maestresfogline.it
info@maestresfogline.it

Il PROGETTO FORTE URBANO
FORTE URBANO LAB è il luogo dove viene prodotto interamente a mano il Tortellino Tra-
dizionale Di Castelfranco Emilia, e dove le Maestre Sfogline formano i giovani detenuti all’ar-
te della sfoglia, per favorire il re-inserimento in un percorso lavorativo e socialmente degno.

Cultura del Territorio Emiliano;
Insegnare un lavoro artigianale;

Mantenere una grande tradizione. 
Tutto in un progetto innovativo nato in collaborazione con il 

Comune di Castelfranco Emilia, il Ministero di Giustizia e Regione Emilia Romagna.





Fatto a mano, uno per uno, mai uguale all’altro, come le persone che abitano la nostra 
città.

Ciascuno con la propria storia, il proprio passo, la propria voce.
Eppure, insieme, tenuti insieme da quell’impasto di valori che ci rende comunità: cura, 
rispetto, tradizione, accoglienza.

La 44ª Sagra del Tortellino Tradizionale è molto più di una festa gastronomica.

È un momento in cui Castelfranco Emilia si racconta al mondo per quello che è: una città 
viva, orgogliosa, capace di custodire con le mani il passato e di condividerlo col cuore, 
ogni giorno proiettandolo nel futuro senza paura. 

Una città dove, nella piega perfetta e imperfetta di un tortellino, ci riconosciamo tutti, 
come in un gesto d’affetto.

Perché un tortellino è un abbraccio che puoi mangiare.
E Castelfranco Emilia è la città dove questo accade davvero.
Essere il Sindaco di una comunità così – che sa accogliere, intrecciare differenze, trasfor-
marle in forza e sapore – è un privilegio immenso.

Lo è soprattutto oggi, quando le tradizioni rischiano di diventare folklore, e invece qui 
da noi sono vita quotidiana, senso profondo, orgoglio civico.

Grazie alle nostre meravigliose Maestre Sfogline, anime silenziose e luminose di questa 
tradizione. La loro anima, la loro passione si sentono in ogni Tortellino che si assaggia e 
lo fa diventare UNICO come è unico il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia.

Grazie ai volontari, alle associazioni, agli artigiani, ai commercianti, a chi partecipa con 
il cuore, a chi torna ogni anno per sentire – e assaporare – l’abbraccio della nostra città.

Castelfranco Emilia è la città del tortellino.
E il tortellino, qui, è la forma che ha il nostro modo di volerci bene.
Buona Sagra a tutti. Viva le Maestre Sfogline, viva il Tortellino Tradizionale, viva Castel-
franco Emilia.
Oramai ci siamo! Gli “abbracci” sono pronti; ora tocca a tutti voi venirli a prendere. 

Il Sindaco
Giovanni Gargano

Ci sono cose che, più di ogni altra, racconta-
no chi siamo. Castelfranco Emilia è la Città 
dove gli “abbracci” si mangiano.

Sì, perché in ogni tortellino tradizionale c’è un ab-
braccio. Un abbraccio fatto di pasta sottile, tirata a 
mano, che avvolge con delicatezza un cuore gusto-
so e autentico; quello della nostra Città e del nostro 
Territorio.

È un gesto d’amore che si tramanda da secoli, una 
forma che unisce – proprio come facciamo ogni gior-
no nella nostra comunità.
Il Tortellino Tradizionale non è solo un piatto: è la 
nostra dichiarazione di identità, è la sintesi perfetta 
di ciò che siamo.



STEFANIA PASQUALINI
Fin da piccola osservavo le mie nonne che tiravano la sfoglia 
e riempivano i quadratini di impasto e le ammiravo incan-
tata mentre con maestria arrotolavano perfettamente i tor-
tellini attorno al dito. Poi sono diventata grande e mi hanno 
insegnato come farli e ho sempre ricordato quei momenti 
pieni d’amore e cura con profonda gioia. Quando mi sono 
trasferita prima ad Aosta e poi all’estero a Chambéry (Fran-
cia), Budapest (Ungheria) e Madrid (Spagna), parlando con 
compagni di classe e colleghi le domande per conoscersi 
erano sempre le stesse: di dove sei? Cosa c’è di famoso 
nel tuo luogo d’origine? Nel mio, un paesino esattamente a 
metà tra Modena e Bologna, c’era il tortellino.

Per questi motivi ho deciso di 
orientare il mio lavoro di ricerca 
per l’elaborato finale proprio sul 
tortellino.  La mia tesi è suddivisa 
in tre capitoli: il primo si occupa 
di presentare il turismo enoga-
stronomico attraverso una pa-
noramica generale guidata dalle 
definizioni di esperti del settore 
nazionali ed internazionali per 
poi passare ad una visione italia-
na con le nuove tendenze, sfide 
e prospettive per questo tipo di 
turismo nel nostro paese. 

Il secondo capitolo presenta il turismo enogastronomico a 
livello regionale, con dati e statistiche sulle presenze e sugli 
arrivi per poi passare alle strategie di promozione turistica 

sia offline, con eventi e manifestazioni, sia online attraverso 
varie campagne social dedicate a gruppi target nazionali ed 
internazionali. La seconda parte del capitolo si concentra 
sulle eccellenze gastronomiche della regione con una car-
rellata dei prodotti DOP  ed IGP dell’Emilia-romagna per 
poi concludersi con l’analisi dei vari tipi di pasta fresca che si 
possono trovare in Emilia.

Il terzo capitolo è dedicato ad esplorare le origini storiche, 
le tradizioni e l’evoluzione del tortellino, approfondendone 
il ruolo identitario per la comunità locale, l’impatto nel pa-
norama enogastronomico italiano e le varie sfaccettature 
che la promozione del prodotto ha assunto nell’era digitale. 

Ho deciso inoltre di inserire un sottocapitolo dedicato alle 
associazioni che si occupano di fare beneficenza attraverso 
la realizzazione del tortellino, citando progetti come ”Ma-
estre Sfogline”, “Pan Onlus” e “Forte urbano lab” perché 
penso sia doveroso far conoscere queste realtà e dimostrare 
come la pasta fresca possa essere simbolo anche di unione, 
inclusione e riscatto. Ringrazio ancora una volta il Sindaco 
e il presidente de “La San Nicola” Giovanni Degli Angeli 
per avermi fornito spunti di fondamentale importanza nella 
stesura del mio elaborato finale ed avermi guidato nella ri-
cerca con cura ed infinita passione verso il proprio lavoro ed 
il territorio che abitano. Adesso il mio obiettivo è di lavorare 
nel turismo e nella sua promozione a livello internazionale 
tenendo sempre fede a quelli che sono i miei valori e alle 
tradizioni della mia terra che custodisco gelosamente. Per-
ché la provincia non è un limite, ma un punto di partenza. 

Stefania Pasqualini

I CONCITTADINI O LE ASSOCIAZIONI SEGNALATI  DALLA “SAN NICOLA APS” 
che con il loro lavoro, hanno portato lustro al nome della nostra città, riceveranno un riconoscimento, da parte 
dall’Amministrazione Comunale, il 14 SETTEMBRE ORE 11,00 in Piazza della Vittoria, in occasione della Sagra del 
Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia 2025

WALTER DONDI E GIANCARLO GOVERNATORI
Due pluri-campioni Italiani: Walter Dondi e Giancarlo Gover-
natori e uno storico “Gruppo Gimkanisti di CASTELFRANCO 
Emilia”.  Un GRUPPO straordinario di Persone Castelfranchesi  
per una disciplina sportiva: chiediamo scusa se non citiamo tutti, 

ma abbiamo pensato a 
Walter e Giancarlo per  
rappresentarli tutti.  Vi 
ricordate le gincane? 
Erano gare popolarissi-
me negli anni 50  e 60 a 
basso costo ed alta sod-
disfazione, con grande 
partecipazione di pub-
blico. Mi piace citare 
che uno straordinaro 
super Campione come 

Giacomo Agostini ha 
iniziato la sua carriera 
con le gincane a 10 
anni... Dal 1960 i Ve-
spa Club organizzano 
gare di gincana e a 
Castelfranco si sono 
effettuati in seguito i 
Campionati Italiani. 
Va dato atto, per gli 
appassionati delle 
due ruote, il ruolo determinante che ha avuto il Moto Club Uisp 
Castelfranco Emilia, fra l’altro ha collaborato per tanti anni con la 
San Nicola, dando lustro alla Sagra.  Sin da ora vi comunichiamo 
che a Motori&Sapori del prossimo anno  daremo largo e meri-
tato spazio con mostra ed  esposizione di mezzi a questi bravi 
appassionati delle due ruote.

SOCIETà “LA TROTTOLA ASD”
LA TROTTOLA TRIONFA AI MONDIALI E VINCE L’ORO
Castelfranco Emilia brilla ai Campionati Mondiali di Ginnastica Coreo-
grafica, grazie alle ginnaste della società La Trottola Asd che, addirittura, 
hanno conquistato la medaglia d’oro nella propria categoria. Le 14 ra-
gazze della società castelfranchese che hanno preso parte alla competi-
zione, allenate da Patrizia Marlettini, hanno infatti trionfato a Lisbona, alla 
quinta edizione del mondiale di ginnastica coreografica “Gym for Life 
challenge”, organizzata dalla FIG, Federazione internazionale ginnastica.



AGRITURISMO GRIMANDI
Una bellezza storico - artistica nella pianura modenese 
dove scoprire antichi sapori e piatti della tradizione!

L’Agriturismo Gri-
mandi come risto-
razione nasce sul 
finire degli anni 
‘80 grazie alla fe-
lice intuizione 
del nonno Toni-
no (classe 1928). 
Lo aiuta l’innata 
capacità di rela-
zione, la buona 
cucina che porta 

in tavola (ancora oggi alcune ricette sono custodite gelosamente), 
e un ambiente di una rara bellezza storico-artistica della pianura 
modenese che si apre agli ospiti e che pian piano si riempie di 
oggetti e testimonianze del mondo contadino divenendo un pic-
colo museo. 

Oggi siamo alla terza generazione, dove i figli di Roberto ed Eli-
sabetta, Fabio e Federico, al termine degli studi, decidono di 
dedicarsi all’agriturismo partecipando anch’essi all’attività.Tutta la 

famiglia Grimandi è quindi impegnata tra i campi e il ristorante: 
il titolare Roberto in sala, ma lo vedrete spesso sul trattore e per 
i campi a sorvegliare ed accudire i frutteti e i vigneti, aiutato da 
Fabio, pronti ad accogliervi curando ogni dettaglio per farvi senti-
re come a casa; Elisabetta in cucina, una cuoca, ancorché autodi-
datta, completa, coadiuvata adesso dalle giovani ma promettenti 
mani di Francesca e Sara. Un impegno condiviso, che rende ogni 
esperienza un momento speciale.
Utilizzando i propri prodotti e valorizzando le piccole produzioni 
locali, l’agriturismo Grimandi Zonino offre antichi sapori e piatti tra-
dizionali della cucina modenese e bolognese. Tutto viene fatto da 
noi. Appena seduti a tavola troverete il cestino del pane, con strie, 
grissini e gnocco ingrassato. Ormai essenziale è il nostro benve-
nuto: tortellone fritto ripieno di squaquerone accompagnato dalla 
salsa agrodolce di peperoni gialli e rossi!
Il gnocco fritto, l’erbazzone, i chelzagàt e le frittelle di sgarbazza 
sono solo alcuni degli antipasti proposti.
La pasta è fatta in casa e la varietà è ampia, dalle tagliatelle ai tor-
tellini in brodo di cappone, dai gnocchetti di patate alla pasta al 
torchio, dai tortelloni di ricotta ai passatelli asciutti, dalle crespelle 
gratinate al forno alle immancabili lasagnette ai carciofi.
Tra i secondi, il guanciale di maialino cotto al forno piano piano 
e il coniglio al parmigiano in petronilla sono presenti nel menù 
da oltre trent’anni. Non mancano ovviamente le crescentine (tigel-
le) accompagnate da salumi selezionati, formaggi e intingoli vari.
Grande è la scelta tra i dolci, tutti fatti in casa da noi, tra cui la zup-
pa inglese, la crostata con crema pasticcera e amarene e la torta di 
mele servita tiepida con il gelato alla crema di nostra produzione.

I CONCITTADINI O LE ASSOCIAZIONI SEGNALATI  DALLA “SAN NICOLA APS” 
che con il loro lavoro, hanno portato lustro al nome della nostra città, riceveranno un riconoscimento, da parte 
dall’Amministrazione Comunale, il 14 SETTEMBRE ORE 11,00 in Piazza della Vittoria, in occasione della Sagra del 
Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia 2025

VOLUNTEER 
VOLUNTEER 

+00 123 4567890
778 Locust View Drive 
Oakland, CA

CROCE BLU

We Need You 

TI ASPETTIAMO
AL NOSTRO STAND
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Nel mese di febbraio 2025, si è svolta una nuova edizione 
del Corso di Arte Culinaria "IMPARIAMO A TIRARE LA 
SFOGLIA CON IL MATTARELLO" organizzata dall'Asso-
ciazione "La San Nicola APS” e l'Associazione “Maestre 
Sfogline di Castelfranco Emilia APS". 

Durante questo periodo, i promessi sfoglini/e hanno po-
tuto imparare attraverso esercitazioni pratiche, a tirare la 
sfoglia con il mattarello per poter realizzare tagliatelle, 
tagliolini, quadrucci, maltagliati, tortelloni e il Tortellino 
Tradizionale di Castelfranco Emilia. 

Supervisori, le Maestre Sfogline di Castelfranco Emilia. 
Hanno contribuito alla realizzazione di questo corso an-
che i Consorzi dei prodotti tipici Modenesi.

Il corso si è svolto presso l'Istituto G. Guinizelli di Castel-
franco Emilia. L'adesione al corso è stata eccezionale, da 
tutto esaurito. 

Il ricavato dell'iscrizione al corso è stato devoluto all'Isti-
tuto G. Guinizelli e all'Istituto G. Marconi di Castelfran-
co Emilia. Tutte le spese sono state sostenute da parte 
dell'Associazione di Promozione Sociale "La San Nicola"

CORSO DI ARTE  CULINARIA 2025

I MAGNIFICI VENTI
Ed eccoli: i magnifici 20 nuovi sfoglini/e del Corso di 
Arte Culinaria IMPARIAMO a TIRARE la SFOGLIA col 

MATTARELLO 2025! 

Hanno ricevuto il loro diploma e ringraziato le loro 
Maestre Sfogline di Castelfranco Emilia 

Grazie a tutti: siete stati bravissimi !



CONTRIBUTI E DONAZIONI 
DELLA ASS. LA SAN NICOLA

Nell’ambito della Sagra del Tortellino Tradizionale di Castel-

franco Emilia, che l’associazione La San Nicola assieme alle 

Maestre Sfogline promuovono e gestiscono da 44 anni, con 

la collaborazione del Comune di Castelfranco Emilia, si è cre-

ato sin dall’inizio un circuito virtuoso grazie al quale i volontari 

che forniscono aiuto e collaborazione all’associazione, han-

no la possibilità di ricevere un contributo in varie modalità: 

in strutture o materiali vari, aiuti finanziari, per attuare i propri 

programmi ed iniziative. 

Venerdì 7 giugno 2025 , nella Sala Consiliare del Municipio di 

Castelfranco Emilia, si è svolta la conferenza stampa duran-
te la quale sono stati consegnati gli assegni delle donazioni 
dell’Associazione “La San Nicola”, in collaborazione con le 
Maestre Sfogline, per la Sagra del Tortellino tradizionale di 
Castelfranco nel 2024. 
Grazie al lavoro dei volontari, è stato possibile devolvere ol-
tre 14.000 euro per supportare diverse istituzioni locali, così 
divisi:
•	 Istituto Comprensivo Marconi - € 2.100,00 
•	 Istituto Comprensivo Guinizelli - € 2.100,00
•	 Istituto Comprensivo Marconi - € 1.516,50
•	 Comitato Genitori Guinizelli - € 900,00
•	 Scuole Elementari Cavazzona - € 900,00
•	 Comitato genitori Marconi - € 900,00
•	 Scuola infanzia Scoiattolo - € 400,00
•	  Asilo Walt Disney - € 400,00
•	 Ass. ADMO Emilia-Romagna - € 5.000,00 (già consegnati)
Nello specifico grazie alla collaborazione durante la Sagra 
del 2024 i due principali Istituti Castelfranchesi G. Guinizelli e 
G. Marconi riceveranno un contributo finanziario.  “Anche il 
ricavato delle iscrizioni del corso d’arte gastronomica ripreso 
a gennaio 2025, viene devoluto integralmente ai due Istitu-
ti citati – commentano il Presidente delle Maestre Sfogline 
Sergina Caponcelli e della San Nicola Giovanni Degli Angeli.
Altre donazioni, per collaborazioni durante tutto il 2024 arri-
vano, compreso scuole, ad oltre 29.500.



Il nostro studio si occupa di:
• Igiene orale e prevenzione
• Implantologia TAC guidata 
   mininvasiva flapless
• Implantologia a carico immediato
• Odontoiatria estetica e sbiancamento
• Faccette in ceramica-disilicato di litio

• Medicina estetica del viso mininvasiva
• Odontoiatria conservativa
• Parodontologia - Chirurgia parodontale
• Chirurgia odontostomatologica laser
• Chirurgia odontostomatologica mininvasiva 
   con tecnica piezoelettrica
• Endodonzia con microscopio

• Gnatologia (cura delle contratture 
   dei muscoli della testa e del collo)
• Trattamento delle apnee 
   ostruttive del sonno
• Ortodonzia intercettiva - Ortodonzia 
   con allineatori trasparenti
• Odontoiatria pediatrica con ludoteca

• Protesi fissa e mobile
• Impronta digitale
• Sedazione cosciente
• Sedazione con protossido di azoto
• Scan-face: scansione tridimensionale  
   del volto e realizzazione prototipi indossabili  
   per previsualizzazione del risultato finale

Dott. Claudio Malagoli  
Via Garagnani, 57 • Castelfranco Emilia (MO) • tel. 059 927320 • www.studiodentisticomalagoli.com    

  StudioDottClaudioMalagoli     studio.dott.claudio_malagoli

Ci prendiamo cura del tuo sorriso.
Dal 1996 noi dello Studio del Dott. Claudio Malagoli ci prendiamo cura del sorriso di piccoli  
e grandi pazienti con la nostra passione, la nostra professionalità e le più avanzate tecnologie.

DISTRIBUZIONE BEVANDE
MODENA E BOLOGNA

www.stefani-group.comwww.stefani-group.com
Tel. 059932303 - info@stefani-group.com



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19:30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia4404 Settembre

Giovedì Magic Rock
ESIBIZIONE SCUOLA DI DANZA

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

Il Gruppo di Bal-
lo Magic Rock ap-
partenente all’Arci 
Polisportiva di Ca-
stelfranco Emilia sin 
dal lontano 1979 
diffonde il piacere 
del ballo nelle sue 
varie sfaccettature. 

Istituzione locale, festeggia quest’anno 46 anni 
di costante attività. Intere generazioni si sono 
succedute in variopinte kermesse di generi, rit-
mi, emozioni interpretate da bambini, ragazzi e 
adulti. Rock and roll, boogie woogie, twist, latini 
americani, hip hop e tante coreografie di gruppo. 

Questo è il concretizzarsi 
di ore e ore di lavoro inver-
nale, di sarti, costumisti, 
scenografi, tecnici audio 
e luci intenti nel mettere 
in piedi ogni singolo det-
taglio dello spettacolo.
Per anni il gruppo ha svolto 
innumerevoli gare sporti-
ve, ottenendo sempre ot-

timi piazzamenti ai campionati italiani ed europei. 

Dal 1988 il Magic Rock cessa di iscriversi a com-
petizioni sportive per dedicarsi esclusivamen-
te all’allestimento di spettacoli, svolti nelle più 
importanti manifestazioni locali. Carte vincenti 
del Gruppo sono una continua innovazione ed 
evoluzione al fine di creare uno spettacolo va-
rio e sempre nuovo, che sorprenda e coinvol-
ga continuamente l’affezionatissimo pubblico.
Un ringraziamento speciale a Remo, Marco, Lara, 
Ylenia, Giovanna, Tania, Barbara, Erica, Giorgia, 
Luca, Sabrina, Silvia, Alessandro, Pietro, Mariange-
la, Mirko, Simona, Beppe, Alessio, Federica, San-
dro, Sara e Renzo, coordinatori presenti e passati, 
che hanno reso il Gruppo di Ballo quello che è oggi.

VENTURELLI
ABBIGLIAMENTO UOMO
Corso Martiri, 171 - 41013 Castelfranco Emilia (Mo)

Tel. 059 926386 - Fax 059 9530472
www.venturelliabbigliamento.it - info@venturelliabbigliamento.it



ASSISTENZA FISCALE A PRIVATIASSISTENZA FISCALE A PRIVATI

MODELLO 730 A PREZZO CONVENIENTE

ESPERTI SPECIALIZZATI NEL

CREDITO

ESPERTI SPECIALIZZATI NEL

CREDITO

MUTUI IPOTECARI - ACQUISTO PRIMA CASA

CESSIONE DEL QUINTO DIPENDENTI E PENSIONATI

FINANZIAMENTI COMPRESO CONSOLIDI

FINANZIAMENTI AD IMPRESE DI OGNI TIPO

FISSA UN APPUNTAMENTO PER LA TUAFISSA UN APPUNTAMENTO PER LA TUA
CONSULENZA GRATUITA!CONSULENZA GRATUITA!

CAF- Patronato
Via Ripa Inferiore, 83, angolo Via Cappi (vicinoVia Ripa Inferiore, 83, angolo Via Cappi (vicino

Polizia Municipale) - Castelfranco Emilia (MO)Polizia Municipale) - Castelfranco Emilia (MO)

059.8725546 - 328.3185911 - 327.9469138

info.cafcastelfranco@gmail.com

ISEE - NASPI E PRATICHE INPS - PRATICHE

AGENZIA DELLE ENTRATE - DIMISSIONI

ONLINE - PRATICHE IMMIGRAZIONE



POLISPORTIVA 
CASTELFRANCO EMILIA
Dal 1959 al centro della comunità.

Riassumere 66 anni di storie e di 
storia della Polisportiva in una pa-
gina non è semplice. 

Il rischio di dimenticare qualcosa o 
trascurare qualcuno è altissimo.
C’è un filo conduttore che lega il 
1959 - anno in cui nasce ufficial-
mente la nostra associazione sotto 
la guida del primo presidente, Luigi 
Reggiani - ai giorni nostri ovvero la 

socialità e l’appartenenza.
Quel senso di collettività, di servi-
zio, di organizzare proposte per tut-
ti. Queste attività hanno coinvolto 
e tutt’oggi abbracciano ogni fascia 
di età. Partendo dai corsi di psico-
motricità e avviamento allo sport 
per bambini e bambine che ancora 
frequentano la scuola materna fino 
alle tante attività per la terza età.
Nel mezzo del cammin di vostra 
vita potete scegliere tra tantissime 
discipline sportive individuali e di 
squadra; ne citiamo alcune - in ri-
goroso ordine alfabetico, perché 
le abbiamo tutte a cuore e non ri-
usciamo a fare preferenze; atletica, 
danza sportiva, frisbee, pallavolo, 
pattinaggio, tennis e tiro con l’ar-
co, tutte attività che si svolgono 
nei diversi impianti comunali che 
abbiamo l’onore (e l’onere) di gesti-
re; esplorano la penisola in lungo e 
in largo invece i tesserati dei nostri 
gruppi di ciclismo, podismo e pesca 
sportiva.

Mentre nella sede di Via Andrea 
Costa troviamo il circolo di biliar-
do e moltissimi corsi di ginnasti-
ca; zumba, pilates, step, yoga e le 
ginnastiche di mantenimento o del 
benessere per soddisfare le esigen-
ze del pubblico mattutino o serale.  
Sempre “alla Stalla” organizziamo 
Sport in Gioco, il nostro centro esti-
vo per la fascia “elementari” di cui 
andiamo davvero orgogliosi; ben 
supportato da Sport in Pista che 
allo stadio Ferrarini coinvolge i ra-
gazzi delle scuole medie e dal Ten-
nis Camp ospitato sui nostri campi. 
La nostra sede, la potete ammirare 
in una foto d’epoca e cui dedichia-
mo impegno quotidiano per mante-
nerla al meglio giorno dopo giorno 
nonostante sia sempre più difficile 
trovare nuove persone che voglia-
no mettere una parte del loro tem-
po a disposizione degli altri e sia an-
cora più difficile educare bambini e 
famiglie a rispettare le strutture del 
parco, ad utilizzare con cura i tan-
ti giochi presenti per permettere a 
tutti di divertirsi in sicurezza.
“La Pol” come tutti la chiamano, 
non è soltanto sport.
 
Grande attenzione viene rivolta 
anche alle attività ricreative, il pen-
siero corre subito alla tombola o ai 
tornei di pinnacolo e burraco, ma 
anche la palestra della memoria, la 
scuola di Italia-
no per stranieri, 
il doposcuola, i 
corsi di musica e 
teatro. Una gran-
de, grandissima 
famiglia, che 
prima della pan-
demia contava 
oltre 2000 tesse-
rati e che spera 
di tornare presto 
su quei numeri, 
cercando di ri-
manere al passo 
coi tempi, di of-
frire nuovi corsi, 
di intercettare 
gusti ed esigen-
ze della popola-
zione, tenendo 
sempre bene a 
mente la propria 
identità e la pro-
pria storia.
Un’identità che 
si rafforza ogni 
anno nell’ulti-
ma settimana di 
maggio, il mo-
mento dedicato 
alla “Festa dello 
Sport” con tor-
nei ed eventi di 

ogni disciplina e le serate del socio, 
dove oltre 600 persone gustano le 

proposte del nostro team “cucina”, 
anch’esso, rigorosamente compo-
sto solo e soltanto da volontari. 
La Festa non è l’unico momento 
importante dell’anno; impossibile 
non citare la befana dei bambini o 
le tombole straordinarie; quella di 
San Silvestro che unisce nel brindisi 
di Capodanno tantissime persone e 
quella in piazza che anche quest’an-
no ha visto oltre 200 partecipanti.
 
Per ogni informazione consultate le 
pagine social “Polisportiva Castel-
franco Emilia” e quelle delle singole 
sezioni sportive, oppure chiamare 
lo 059 926379 o ancora meglio ve-
nite a trovarci in sede per gustare 
un caffè al bar e conoscerci di per-
sona.



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia44 05 Settembre

Venerdì NOTTE ROSA
KIWI SUMMER TOUR

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

LA NOTTE rosa del tortellino



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia44

Il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia è tirato interamente 
al mattarello dalle Maestre Sfogline di Castelfranco Emilia, 

e chiuso a mano con il ripieno della ricetta tradizionale. 

Un ottimo accompagnamento sarà un bicchiere di 
Lambrusco del Consorzio Tutela Lambrusco DOP di Modena

€ 11,00€ 11,00

05 settembre
venerdì NOTTE ROSA

TORTELLINO A MEZZANOTTE

Piazza Bergamini
dalle ore 00:00
EVENTO GRATUITO

Tante altre iniziative, seguici sui social!Tante altre iniziative, seguici sui social!

Suoneranno per voi ICHÒ, duo femminile, Suoneranno per voi ICHÒ, duo femminile, 
che ripropone brani trip-hop, pop, che ripropone brani trip-hop, pop, 
electronic music in chiave acustica.electronic music in chiave acustica.

LA NOTTE rosa del tortellino
DA MEZZANOTTE FINO ALLE 2:30DA MEZZANOTTE FINO ALLE 2:30

IN PIAZZA BERGAMINIIN PIAZZA BERGAMINI
TORTELLINO TRADIZIONALE TORTELLINO TRADIZIONALE 
DI CASTELFRANCO EMILIADI CASTELFRANCO EMILIA

+ BICCHIERE DI LAMBRUSCO D.O.P.+ BICCHIERE DI LAMBRUSCO D.O.P.

Una parte del ricavato andrà 
all’ASSOCIAZIONE CASA DELLE 
DONNE CONTRO LA VIOLENZA 

Sportello di Castelfranco.
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Corso Martiri, 217 - Castelfranco E. (MO)
Tel. 059.926304

Via Ripa Inferiore 38
Castelfranco Emilia 

Tel. 059 9775433

Preparazione e lavorazione occhiali in giornata Preparazione e lavorazione occhiali in giornata 
Occhiali da sole, lenti a contatto, laboratorio interno

Negozio specializzato in occhiali per bambini (vista e sole)
C.so Martiri, 271 - 41013 Castelfranco Emilia (MO)
Tel. e Fax 059 926464 - otticaamica.ag@gmail.com

otticaamica_di_andrea_g
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Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia44

PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

06 Settembre
Sabato lady gaga tribute

ARTPOP

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

ARTPOP è molto più di un tributo: è il 
più grande spettacolo live dedicato a 
Lady Gaga, un’esperienza immersiva che 
trasforma il palco in un’esplosione di mu-
sica, effetti speciali e pura spettacolarità.
La band ripercorre l’intera carriera della 
regina del pop, dal 2008 ad oggi, ese-
guendo i suoi successi più iconici con 
performance mozzafiato, cambi d’abito 
fedeli al 100% e scenografie incredibili. 
Ogni dettaglio è studiato per ricreare 
l’essenza e l’energia dei suoi concerti, 
inclusi effetti pirotecnici unici, progettati 
direttamente sui concept originali.
L’unica impersonator polistrumentista di 
Lady Gaga, Tre musicisti professionisti 
per un sound potente e autentico, effetti 
speciali, luci e scenografie spettacola-
ri, l’unica replica al mondo del celebre 
“pianoforte diamante” del Joanne World 
Tour… che prende fuoco in ogni live! 
Supportato dai più importanti fan club 
italiani ed esteri e dalla makeup artist 
ufficiale del corpo di ballo di Lady Gaga, 
Marissa Jade, ARTPOP è lo show defini-
tivo per chi vuole vivere la magia di Lady 
Gaga dal vivo.
ARTPOP – Quando la musica diventa 
spettacolo, arte ed emozione.
 Un’esperienza che non ha eguali!

L’Ass.ne Nazionale dei Vigili del Fuoco - C.N.
ORGANIZZA DALLE 16:00 ALLE 18:30

IN PIAZZA DELLA VITTORIA “pompieropoli”
Percorrendo il tracciato ludico preparato con sapienza, esperienza e in 

totale sicurezza dai soci dell’Associazione Nazionale dei Vigili del Fuoco 
del CN, il bambino impara ad affrontare le diverse tipologie di cammi-
namenti, facendo così esperienza, toccando con mano le diversità che 

possono presentarsi in momenti particolari del percorso di vita.



Cristian Turrini, appassionato di 
cavalli da più di 20 anni, si spe-
cializza nelle diverse discipline 
equestri, tra cui gli ATTACCHI. 
Si propone come cocchiere per 
RIEVOCAZIONI STORICHE, 
SERVIZI FOTOGRAFICI e MA-
TRIMONI. Per queste attività, 
dispone di diverse CARROZZE 
tra cui una VICTORIA, un BRE-
AK DA CACCIA, una MARA-
TONA SPORTIVA e CALESSI di 
vari tipi.
 
Il suo carattere e la sua passione lo portano ad avvicinare 
altre persone a questo fantastico mondo, insegnando loro 
le nozioni principali per attaccare un cavallo alla carrozza e 
poterlo guidare per godersi 'insolite' ma sopratutto 'piace-
voli' passeggiate.

La mia passione...
...per rendere speciale il giorno del tuo 

matrimonio
 

La mia passione...
...per rievocazioni storiche 

 
La mia passione...

...per avvicinarsi al mondo del cavallo

Cristian
SERVIZI IN CARROZZA

Via Lago di Garda 37
41010 Piumazzo, Castelfranco Emilia

www.cristiansposiincarrozza.it
Cell. 334.7260307



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 12:30 per PRANZO e dalle ore 19:30 per CENA sono aperti gli stand gastronomici. Potrete 
gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia4407 Settembre

Domenica MARINO bartoletti
& DUO IDEA

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

Sanremo
75 ANNI DI CANZONI E RACCONTI 

Accompagnamento musicale della band
NILLA GOES TO HOLLYWOOD

MARINO BARTOLETTI
 

insieme

& DUO IDEA

SANREMO INSIEME è uno spettacolo 
tutto da ascoltare, tutto da vedere, tutto 
da cantare, tutto da ridere. Si tratta di un 
viaggio emozionante attraverso il tempo e 
lo spazio, in cui aneddoti e curiosità lega-
te al Festival della Canzone Italiana diven-
tano lo strumento per raccontare un po’ 
di noi stessi e delle nostre radici culturali. 
Tra ricordi, canzoni indimenticabili, sorpre-
se e tante risate, lo spettacolo ci catapulta 
nell’Italia degli ultimi 70 anni, facendo rivi-
vere momenti storici e creando un ponte 
tra passato e presente.

L’esperienza  di Marino Bartoletti l’ironia 
del Duo Idea è ulteriormente arricchita 
dall’accompagnamento musicale della 
band “NILLA GOES TO HOLLYWOOD”, 
che saprà creare l’atmosfera perfetta per 
rendere omaggio alla tradizione musicale 
italiana, con performance coinvolgenti e 
d’effetto.

Il format di “SANREMO INSIEME” è stu-
diato per essere dinamico e interatti-
vo: oltre a godere delle performance, il 
pubblico potrà partecipare attivamente, 
condividendo ricordi e aneddoti che ren-
deranno l’evento ancora più personale e 
partecipato. Siamo convinti che questo 
spettacolo possa rappresentare un impor-
tante valore aggiunto e offerta culturale e 
di qualità.

Organizzazione di Volontariato
“Associazione Nazionale Vigili del Fuoco 

del Corpo Nazionale Sezione di Modena – “ODV” 

•	 Ore 11,00 concentramento presso incrocio di Corso dei Martiri (zona Mentore) 
      per successiva partenza per corteo delle delegazioni.
•	 Al termine del corteo ingresso nel teatro “DADA” per saluto partecipanti, interventi di saluto 

e consegna di “cimeli ricordo”.
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oste 44°EDIZIONE

massimiliano poggi 
Massimiliano Poggi nasce a Bologna nel 1969, in 
una famiglia profondamente legata alla tradizione 
gastronomica emiliana. Fin da piccolo, respira i 
profumi e i sapori della cucina casalinga, un’eredi-
tà che deve al nonno. La sua passione per la cuci-
na lo porta a formarsi tra Rimini e Parigi, dove ha 
l’opportunità di lavorare con maestri del calibro 
di Gino Angelini e Vincenzo 
Cammerucci. A soli 21 anni, 
spinto da una determinazio-
ne incrollabile, apre il suo 
primo ristorante, Al Cambio, 
nel cuore di Bologna, dedi-
candosi alla valorizzazione 
dei piatti tipici della tradi-
zione emiliana.

Nel corso degli anni, Mas-
similiano continua la sua 
evoluzione culinaria con 
l’apertura di Vicolo Colom-
bina, un locale che diventa 
rapidamente un punto di 
riferimento gastronomico 
nella città. La sua passione 
per l’innovazione, sempre 
ancorata alla tradizione, lo 
porta, nel 2016, a fondare 
Massimiliano Poggi Cucina 
a Trebbo di Reno, un risto-
rante che rappresenta un 
perfetto equilibrio tra me-
moria e innovazione. Qui, gli ingredienti locali e 
stagionali si trasformano in piatti che raccontano 
la storia della sua terra, portando la cucina emilia-
na a nuove vette di espressione.

Negli ultimi anni, Massimiliano ha vissuto un pro-
gressivo ritorno alle origini. Ha deciso di riprende-
re in mano le ricette tradizionali della sua famiglia 
e della sua terra, riscoprendo e reinterpretando 
i sapori autentici di un tempo. Il suo obiettivo è 
quello di portare avanti queste ricette, preservan-
done l’essenza, ma allo stesso tempo facendole 
dialogare con le tecniche moderne, per far rivive-
re i gusti e le tradizioni di un’Emilia-Romagna che 
rischiava di essere dimenticata.

Oltre ad essere un grande chef, Massimiliano è 
un imprenditore visionario, capace di cogliere le 
opportunità di sviluppo della sua città. Recente-
mente, ha inaugurato Magnabo, un bistrò situato 
nei pressi del Centropolo, una zona strategica e in 
forte espansione di Bologna. Con questo nuovo 
progetto, Massimiliano dimostra ancora una volta 
la sua capacità di interpretare le nuove tendenze 
gastronomiche, pur mantenendo saldo il legame 
con le tradizioni che lo hanno formato.

Per Massimiliano, non si 
tratta solo di vendere cibo, 
ma di offrire ospitalità. Ogni 
piatto che esce dalla sua cu-
cina è pensato per accoglie-
re l’ospite, per farlo sentire 
parte di un’esperienza che 
va oltre il semplice pasto. 
La sua cucina, infatti, non è 
solo un atto di nutrizione, 
ma un vero e proprio gesto 
di accoglienza, un invito a 
condividere storie, emozioni 
e tradizioni.

Massimiliano Poggi, che 
si definisce semplicemen-
te “cuoco”, è oggi titolare 
di cinque ristoranti di suc-
cesso: Vicolo Colombina, 
il ristorante sociale Battira-
me11, la riapertura di Mas-
similiano Poggi Cucina, e il 

Circolo Bononia, il bistrò Magnabo. La sua cucina 
si distingue per eleganza, creatività e un perfetto 
equilibrio tra tradizione e innovazione. 

Dietro ogni sua scelta, Massimiliano ha sempre 
seguito un cammino guidato dalla passione e dal-
la ricerca della qualità. Non ha mai temuto i sa-
crifici, rinunciando anche alla spensieratezza della 
sua giovinezza per dedicarsi anima e corpo alla 
ristorazione. Uomo di poche parole, ma con una 
visione straordinaria, ha sempre rifiutato le facili 
tentazioni commerciali, scegliendo di concentrar-
si su un lavoro che lo ha reso uno dei cuochi più 
rispettati e ammirati di Bologna.



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19:30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia44

Interprete e non impersonator.
Sebbene la sua voce ricordi in maniera impressio-
nante quella di De André, a fine concerto i com-
plimenti sono, ogni volta, rivolti a tutt’altro.
Quello che emerge, infatti, e che alla fine risul-
ta vincente, è il lavoro di vent’anni compiuto su 
di sé, proprio a partire da quel timbro, da quella 
somiglianza che, se inizialmente era stata un’op-
portunità, poteva nel tempo rivelarsi un'arma a 
doppio taglio, con il rischio di cadere nella pura, 
seppur ottima, imitazione.

Già nel 2000 fonda quella che probabilmente 

sarà la prima tribute band dedicata al cantautore 
genovese: “Le Buonenuove”, vengono mante-
nuti gli arrangiamenti originali e la band avrà un 
grandissimo successo in tutta Italia. 

Già con il gruppo successivo: gli “Endegu” (2002-
2005) Napo inizia a lavorare sugli arrangiamenti.

Nel 2005 viene chiamato dal bassista storico di 
De André (Pier Michelatti) a cantare nella sua 
band: i “Faber per Sempre” ma dal 2009 Napo 
preferì continuare col suo progetto di rivisitazione 
e riarrangiamento.

Negli anni collabora con i mostri sacri della mu-
sica italiana sui palchi più prestigiosi, dal Rolling 
Stone di Milano al Teatro Carlo Felice di Genova 
passando per radio e televisioni nazionali.

Ha all’attivo sette dischi di cui due con brani origi-
nali e migliaia di concerti in Italia e all’estero.

NAPO: Chitarre e voce 
ALICE NAPPI: Violino 

ANDREA VULPANI: Pianoforte e fisarmonica 
ENZO MESITI: Basso 

VITO MICCOLIS: Percussioni 

Settembre
Lunedì

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

08 NAPO CANTA DE ANDRè
TRIBUTO A FABRIZIO DE ANDRÈ



Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia44 09 Settembre

Martedì CARDINALE MATTEO MARIA ZUPPI
CONFERIMENTO CITTADINANZA ONORARIA

Piazza della Vittoria
dalle ore 17:00
evento aperto al pubblico

CONFERIMENTO Cittadinanza Onoraria 
AL CARDINALE MATTEO MARIA ZUPPI 

Un onore per la nostra città, 
un dono per la nostra comunità

Martedì 9 settembre, dalle ore 17:00, nella cor-
nice viva e accogliente della nostra piazza, cuore 
pulsante di Castelfranco Emilia, la nostra comu-
nità vivrà un momento storico e profondamente 
sentito: il conferimento della Cittadinanza Onora-
ria al Cardinale Matteo Maria Zuppi.

Lo faremo insieme, all’aperto, in mezzo alla nostra 
gente, proprio durante il momento più importan-
te dell’anno: la Sagra del Tortellino Tradizionale e 
la Festa di San Nicola.

Un tempo di festa che ci unisce, ci rende orgo-
gliosi della nostra identità e delle nostre radici, 
e che oggi si arricchisce di un gesto simbolico e 
potente.

Il Cardinale Zuppi è un uomo di Chiesa, ma prima 
di tutto è un uomo vicino alle persone, capace di 

ascolto profondo, di parole che scaldano il cuore, 
di gesti semplici che parlano di pace, fraternità e 

giustizia.

La sua presenza tra noi, anche 
solo per un giorno, è già un ab-
braccio alla nostra comunità.

Con questa cittadinanza, voglia-
mo restituirgli il nostro abbrac-
cio: grande, caloroso, sincero.

Abbiamo scelto di consegnare 
questo riconoscimento in piaz-
za, sotto il cielo di settembre, 
proprio perché il messaggio del 
Cardinale è un messaggio aper-
to a tutti. Non chiuso nelle stan-
ze, ma tra le persone, nei luoghi 

della vita quotidiana, dove si incontrano le gene-
razioni, si intrecciano le storie, si condividono il 
pane, le tradizioni, i sogni.
In lui rivediamo tanti dei valori che ci apparten-
gono: la solidarietà, la pace, la cura per gli ultimi, 
la forza mite del dialogo, la tenacia nel costruire 
ponti invece che muri.

Per questo, come Sindaco e a nome di tutta Ca-
stelfranco Emilia, siamo orgogliosi di accoglierlo 
ufficialmente nella nostra grande famiglia. Non 
sarà solo un ospite d’onore: da quel giorno, sarà 
uno di noi.

Una giornata speciale, un gesto autentico, una 
comunità unita.
Perché quando il cuore di un territorio incontra 
il cuore di un uomo giusto, nasce qualcosa che 
dura nel tempo.

Vi aspettiamo tutti in piazza, con il calore e l'ab-
braccio che solo Castelfranco Emilia sa regalare.



Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia44
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dalle ore 19,30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

MARCO LIGABUE & ANDREA BARBI – LIVE 2025

Lo showman e presentatore Andrea Barbi e il rocker Marco Ligabue, can-
tautore e chitarrista italiano, fratello del celebre rocker Luciano, vi aspet-
tano per una serata ricca di sorprese: tanta musica dal vivo e omaggio 
alle eccellenze del territorio. Divertimento assicurato!

Andrea Barbi, nato a Carpi nel 1971, noto presentatore televisivo e live, 
autore e scrittore, si unisce a Marco Ligabue, nato a Correggio nel 1970, 
acclamato cantautore e chitarrista italiano. Nel 2021, questa straordinaria 
coppia di artisti ha portato in scena lo spettacolo “Salutami tuo fratello,” 
tratto dall’omonimo libro di Marco Ligabue.
 
Marco e Andrea torneranno sul palco, in occasione della 44° Sagra del 
Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia, organizzata dall’ass.ne La 
San Nicola, come orgogliosi ambasciatori delle 44 eccellenze DOP e IGP 
della Regione Emilia Romagna, che sapranno raccontare abilmente all’in-
terno del loro spettacolo in musica.

settembre
MARTEDì

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

09 marco ligabue & andrea barbi
LIVE 2025
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08 settembre
LUNEDì ITALIAN JAZZ PROJECT

VIAGGIO NEL TANGO JAZZ... E MUSICA INTERNAZIONALE 

Piazza Garibaldi
ore 21:30
EVENTO GRATUITO

UN’ESPERIENZA 
MUSICALE 

TRAVOLGENTE!

Non solo jazz, ma un viag-
gio sonoro internazionale 
che fonde emozioni, ritmo 
e cultura.

Viaggio sonoro ed inter-
culturale attraversando le 
più belle atmosfere swing/
bossa nova/latin/soulfunky 
(ed anche colonne sono-
re) con importanti e co-
nosciuti musicisti.

Sax, Flauto e Clarinetto:
 Mike Alfieri

Fisarmonica: Massimo Tagliata
Pianoforte: Giulio di Nola
Batteria: Roberto Rossi

Percussioni: Flavio Piscopo
Contrabbasso: Max Turone

Voce: Anna Valliano

09 settembre
MARTEDì take 5

CLAUDIO MESSORI

Piazza Garibaldi
 ore 21:30
EVENTO GRATUITO

CLAUDIO MESSORI TAKE 5 
è il frutto dell’incontro di cin-
que tra i più significativi musi-
cisti italiani che propongono 
un repertorio imperniato sui 
classici del jazz moderno e che 
spazia dal lirismo intimista di Bill 
Evans alla bossa nova di Jobim, 
ai classici di Cole Porter, Geor-
ge Gershwin a brani italiani e di 
loro composizione. 

Il leader del gruppo è Clau-
dio Messori, saxofonista 
modenese dal suono poten-
te e inconfondibile. Musicista 
di formazione classica, dopo 
essersi diplomato a pieno 
voti in clarinetto presso il 
conservatorio G.B.Martini 
di Bologna ha intrapreso lo 
studio dell’armonia e della 
composizione e dopo aver 
fatto parte di alcune tra le 

più importanti orchestre sinfo-
niche, Messori si è successiva-
mente dedicato totalmente al 
jazz alternando sapientemente 
l’attività concertistica (che lo 
ha visto esibirsi con successo 
in tutta Italia) a quella didattica. 
Musicista completo ed eclettico 
è anche molto richiesto in cam-
po discografico.Al pianoforte 

lo accompagna Onofrio Paciulli 
arrangiatore di fama nazionale 
che collabora da anni con pre-
stigiose istituzioni e persona-
lità musicali ed è considerato 
uno dei migliori pianisti italiani. 
Questa sua predilezione per 
l’aspetto compositivo lo porta 
ad essere un pianista armonica-
mente e ritmicamente raffinato, 
attento nell’esaltare l’interplay 
tra i musicisti e pronto a mette-
re la sua tecnica a disposizione 
dell’insieme. Piacevolmente so-
lido ed incalzante è il contrab-
basso di Enrico Laz-
zarini, strumentista 
che ama spaziare 
nel jazz in ogni sua 
forma, ha collabo-
rato con quasi tutti 
i grandi personaggi 

del panorama jazzistico italia-
no. Completa l’organico del 
quintetto il batterista Andrea 
Burani, strumentista che può 
vantare collaborazioni con i più 
famosi jazzisti italiani e stranieri. 
Vero motore pulsante del grup-
po, Burani  possiede la dote di 
fare apparire semplici anche le 
divisioni ritmiche più complesse 
grazie alla sua perfette padro-
nanza del linguaggio jazzistico 
ed al suo innato senso dello 
“swing”.

Voce: Max Brando 
Pianoforte: Onofrio Paciulli

Fisarmonica: Massimo Tagliata
Sax, Flauto: Claudio Messori
Contrbbasso: Enrico Lazzarini

Batteria: Andrea Burani
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10 Settembre
Mercoledì LUCIUS IN FABULUS

V

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

SANDRO COMINI PRESENTA “LUCIUS IN FABULA”
Un omaggio jazz alle canzoni di Lucio Dalla
Il trombonista e arrangiatore Sandro Comini pre-
senta il nuovo spettacolo (disponibile anche il 
CD prodotto da Slide Record), intitolato "Lucius 
in Fabula", un progetto musicale interamente 
dedicato all’universo poetico e musicale di Lu-
cio Dalla. Questo lavoro non propone semplici 
cover, ma vere e proprie rivisitazioni in chiave 
jazz dei brani più iconici del grande cantautore 
bolognese. 

Il progetto intende rendere omaggio alle radici 
jazz di Dalla, reinterpretando le sue canzoni con 
nuovi arrangiamenti, pur mantenendone intatta 
l’anima. Tra i brani selezionati figurano alcune del-
le sue composizioni più significative, rilette con 
sensibilità e originalità, attraverso un linguaggio 
sonoro elegante, moderno e rispettoso.

Alla voce, la straordinaria Silvia Donati, interpre-
te raffinata e intensa, saprà restituire tutta la for-
za espressiva delle canzoni di Dalla.

Silvia Donati – voce
Sandro Comini – trombone, arrangiamenti, direzione

Guglielmo Pagnozzi – clarinetto
Marco Vecchio – sax contralto

Max Turone – contrabbasso
Riccardo Roncagli – pianoforte

Roberto Rossi – batteria

Via N. Sauro, 53 
Tel. e Fax 059 939141 

41013 Manzolino (MO)
info@farmaciagubertini.it

OMEOPATIA - FISIOTERAPIA
COSMESI - VETERINARIA



UN LIBRO SCRITTO 
DA CHI IL TORTELLINO LO FA
La San Nicola si racconta, in una storia densamente emiliana. 
50 anni di Sagra del Tortellino Tradizionale, tra foto, storie di 
Sfogline, aneddoti irriverenti, Osti, Dame e Chef.



LIBRERIA TRE LUNE (in Corso Martiri 303)

sI rINGRAZIA:

Dipartimento 108 Tb

DISPONIBILE IN

ANTEPRIMAANTEPRIMA

A CASTELFRANCO PRESSO
E

PRESSO LA SAGRA

EDICOLA “NON SOLO EDICOLA”
(presso C. Commerciale “Le Magnolie”)



CINEMA NUOVO MULTISALA: 
50 ANNI DI PASSIONE
CINEMATOGRAFICA CHE CREANO
COMUNITÀ
Cinquant'anni di luci che si accendono nel
buio, di storie che prendono vita sul grande
schermo, di una comunità che si ritrova per
condividere emozioni. Il Cinema Nuovo
Multisala di Castelfranco Emilia si prepara a
festeggiare un traguardo importante:
mezzo secolo di vita dedicato al cinema e
alla valorizzazione del territorio. Il 10 e 11
settembre 2025, questo storico punto di
riferimento culturale della provincia
modenese aprirà le sue porte a due serate
che uniscono cinema, scienza e territorio.

"In un'epoca in cui la tecnologia avanza rapidamente, vogliamo riportare l'attenzione sul valore umano
della cura e sull'importanza di creare comunità", spiegano gli organizzatori. Una filosofia che rispecchia
perfettamente la vocazione del Cinema Nuovo Multisala, che in questi anni non si è limitato alla
programmazione tradizionale, ma ha saputo reinventarsi come spazio culturale polivalente. Tra film in
lingua originale, corsi di inglese ed eventi speciali, il cinema ha dimostrato di saper restare al passo con i
tempi senza perdere la sua anima.

Un cinema che guarda al futuro

Gli "Incontri culturali tra medicina, territorio, scienza e cinema" rappresentano un esperimento
interessante: trasformare una sala cinematografica in un luogo di incontro aperto a tutti i cittadini.  

Il programma serale, a ingresso libero, si articola in due appuntamenti.
Mercoledì 10 settembre, ore 21:00:

Sala A: "Il cinema come bene culturale: Pagine della storia di
Castelfranco Emilia" con Emilio Rocchi della Pro Loco
Sala B: "Cinema: la VII Musa. Un dialogo tra cinema, arte e scienza"
con Elena Carletti, Presidente della Commissione Cultura della
Regione Emilia-Romagna, Marco Ruini, autore del libro "Arte e
scienza" e la partecipazione della Emilia Romagna Film Commission

Giovedì 11 settembre, ore 20:45:
Sala A: "Medicina e Intelligenza Artificiale: pareri a confronto" con
Antonio Siniscalchi, Marco Ruini e Daniela Monaco
Sala B: "Patologie neurologiche: famiglie e servizio sanitario"
Romano Ansaloni presenta: La voce di chi ha vissuto l’ictus -
“sfoghi di un ictussato” di Enrico Silvestri e Memoria e Territorio

DUE SERATE SPECIALI IL 10 E 11 SETTEMBRE PER
CELEBRARE IL CINQUANTESIMO ANNIVERSARIO
Con  il patrocinio del comune di Castelfranco Emilia e della
PROLOCO

MARTEDÌ 10 E MERCOLEDI 11
INGRESSO LIBERO



eventi in collaborazione con "la san nicola"

10 settembre
mercoledì

COME CAMBIANO LE TECNICHE PRODUTTIVE 
E CONSUMI DI ORTOFRUTTA

Piazza Garibaldi 
dalle ore  20:00
EVENTO GRATUITO

È il tema della terza 
edizione del Memorial 
Paolo Aldrovandi

Cambiamenti climatici e nuove 
patologie delle piante da frutto 
impongono scelte importanti 
per gli agricoltori che devono 
adeguare i processi produttivi, 
oltre che interpretare i bisogni e 
le richieste dei consumatori. 

Sono queste le tematiche af-
frontate nell’incontro che si ter-
rà il 10 settembre in Piazza Gari-
baldi di Castelfranco Emilia, alle 
ore 20:30, in occasione del Me-
morial Paolo Aldrovandi, giunto 
alla terza edizione. 

L’incontro, promosso dalla Or-
ganizzazioni agricole Cia-Agri-
coltori Italiani, Confagricoltura, 
Coldiretti e con il supporto di 
aziende del territorio (Geocen-
tro, Scova, Turrini Macchine) 
coinvolgerà nel dibattito i rap-

presentanti delle cooperative 
ortofrutticole, esperti di mar-
keting agroalimentare e agro-
nomi. 

L’intento è quello di fornire un 
quadro della situazione attuale 
e possibili strategie per affron-
tare il futuro in termini produt-
tivi, con particolare riferimento 
alle colture frutticole di cui è 
ricco il territorio. 

Cerasicoltura, produzione di 
pere e susine sono tra le eccel-
lenze che connotano il territorio 
castelfranchese e i suoi dintorni, 
un panorama produttivo impor-
tante in termini economici, ma 
che contribuisce anche a creare 
un piacevole paesaggio al ter-
ritorio circostante. Al termine 
dell’incontro verranno premiati 
alcuni imprenditori agricoli che 
si sono distinti nel corso degli 
anni per professionalità e impe-
gno nelle produzioni frutticole.

Idee regalo personalizzate
per tutte le occasioni

Tel. 059 921114 - Castelfranco Emilia (MO) 

www.pubblisav.it

Idee regalo

personalizzate per tutte

le occasioni

www.pubblisav.it - Tel. 059 921114 - Castelfranco Emilia (MO) 

ADESIVI   STRISCIONI   CARTELLI   ESPOSITORI
BANDIERE    ABBIGLIAMENTO PERSONALIZZATO

VOLANTINI   BIGLIETTI DA VISITA   MANIFESTI   NOTES

 BAR A’ vins & CHAMPAGNES
Castelfranco Emilia (MO)

FORNO
PASTICCERIA
CORRADI

…non solo dolci

Via Dondi, 13/15
Castelfranco Emilia (Mo)

Tel. 059 926061



PROGETTO DI PET THERAPY 
PRESSO LA CASA RESIDENZA 
PER ANZIANI DELIA REPETTO 
“LE PERSONE AL CENTRO” 
Asp Delia Repetto con sede in Castel-
franco Emilia è soggetto gestore pub-
blico di servizi socio-sanitari a favore 
della popolazione anziana per l’ambito 

territoriale dell’Unione del Sorbara.
All’interno della propria mission istituzionale A.S.P. Delia 
Repetto assicura risposte adeguate ai bisogni assistenziali 
e sanitari di persone anziane in condizione di fragilità e 
di non autosufficienza e lo fa tramite servizi che sappia-
no adattare le risposte di servizio ai bisogni specifici degli 
ospiti. 
ASP però, nella sua attività di cura,  si è posta l’obiettivo 
di fare di più: generare benessere e creare valore per le 
persone che usufruiscono dei suoi servizi (Casa Residenza 
Anziani e Centro Diurno) ma anche creare valore per la 
Comunità,  attraverso la qualificazione e l’innovazione dei 
servizi e l’ampliamento delle attività.
Ogni gesto di cura, dal più complesso al più semplice, si 
compie all’interno di una relazione. E quindi impegnarsi 
nella relazione per ASP vuole dire generare benessere e 
cioè lo “stare bene”.
Di fronte alla non autosufficienza ed in particolare ai di-
sturbi cognitivi, la relazione tra operatore e anziano si pre-
senta complessa: richiede pazienza, ascolto, osservazio-
ne, preparazione, motivazione, responsabilità e passione.  
Nel corso di questi anni, perciò, al fianco delle attività sa-
nitarie e assistenziali si sono sviluppate in modo significati-
vo attività collegate al benessere ed alle attività ricreative, 
investendo sulla relazione e sul rapporto con la Comunità 

territoriale e con iniziative interne allargate alla cittadinan-
za.
Lo sviluppo di nuove attività che tengano conto di biso-
gni sempre più importanti dei nostri anziani (Fragilità, Fase 
terminale di malattia, Gestione dell’aggressività verbale e 
fisica nelle persone affette da demenza) si accompagna 
ad un costante ed adeguato supporto formativo rivolto 
a tutto il personale socio-sanitario. Conoscere profonda-
mente la persona di cui prendersi cura significa conoscere 
non solo la sua storia di vita, abitudini, desideri, stile di 
vita, ma anche le sue preferenze e i bisogni sensoriali.
In linea con questi obiettivi  si colloca il progetto di  “PET 
Therapy“ che potrà essere  realizzato nel corso del secon-
do semestre del 2025 grazie al contributo dell’Associa-
zione “La San Nicola APS”.
Con gli Interventi assistiti con animali si vuole offrire l’op-
portunità agli ospiti di interagire con animali appositamen-
te selezionati e preparati, quale occasione di espressione 
e rimando di affettività, fornendo agli anziani occasioni 
per sperimentare in modo sicuro e professionale sensa-
zioni e  sentimenti, in un clima rassicurante e di autostima. 
L’esperienza con l’animale acquisisce una specifica valen-
za perché si attua su di un piano emotivo e fondamental-
mente tende a fornire i soggetti di una maggiore carica 
motivazionale.
Quindi grazie all’Associazione “La San Nicola”  per sup-
portarci in questa nuova avventura progettuale, condivi-
dendo con ASP Delia Repetto che al centro del suo agire 
quotidiano di cura ci sono le persone. Infatti, pur  nella 
consapevolezza che i  servizi che eroghiamo  devono es-
sere  sottoposti a regole di gestione e a protocolli operati-
vi rigorosi, non possono e non debbono limitare e predo-
minare sul rapporto umano e sulla relazione,  che invece 
affiancano, accompagnano e sostengono.
                                                                                                    GRAZIE



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19:30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia4411 Settembre

Giovedì ac/dc tribute
RIFF RAFF

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

In occasione dell’arrivo trionfante 
degli ACDC in Europa, con un tour 
SOLD OUT con 70.000 spettatori a 
Imola, c’è solo un modo per conti-
nuare l’epica celebrazione: far suo-
nare la MIGLIORE tribute band agli 
ACDC in Europa!

I POTENTISSIMI RIFF RAFF! 

Con oltre 1000 date all’attivo e ben 
3 tour europei, tra cui spicca la col-
laborazione con Simon Wright, ex 
batterista degli ACDC e di R.J.Dio, 
come special guest alla batteria

Preparati a sentire i classici che han-
no fatto la storia del rock, eseguiti 
con maestria e passione dai Riff Raff, 
la tributo band che cattura l’essenza 
degli AC DC come nessun’altra!

Indossa la tua migliore tenuta da 
rockstar e unisciti a noi per una not-
te di puro headbanging e diverti-
mento senza freni!

RIFF RAFF – l’esperienza AC DC de-
finitiva! Non puoi mancare! 

Corso Martiri, 266 
Castelfranco Emilia (Mo)

***

Cell. 335.5382810 
www.forgieriimmobiliare.it

s.n.c.



3495582041

CNA Castelfranco Emilia Via Emilia Est, 50
Tel. 059 950811 e-mail castelfranco@mo.cna.it



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19:30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia4412 settembre

VENERDì BALLA BALLA - LA PIZZICA
SERATA BALLO COI SALENTINI

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

IL GRUPPO FOLK 2000 nasce a Can-
nole un piccolo centro della provincia 
di Lecce nel 1976. L’esigenza artistica 
e culturale è quella di portare all’at-
tenzione dl pubblico quelle musiche, 
quella cultura, quelle tradizioni, che 
andavano e vanno man mano scom-
parendo.La sue espressione musicale 
dialettale, infatti, è la testimonianza 

del ritorno alle origini, il racconto, in 
chiave moderna della storia culturale 
di un’intera provincia, dei suoi proble-
mi, della sua tradizione.Alcune delle 
canzoni quali...”L’emigrante”, “La 
Rondinella”, “La pizzica cresta”, tra-
sformano in chiave folkloristico-mu-
sicale una realtà radicata nelle genti 
del Sud.Il folk del gruppo è anche 
spettacolo, partecipazione del pub-
blico, interesse ed ecco perchè ogni 
rappresentazione, per i consensi otte-
nuti, ha portato il Gruppo Folk 2000 
all’apice della carriera musicale ed 
alla incisione di ben ventidue album 
discografici.

I SCIANARI  sono un gruppo di musi-
ca popolare salentina, nato a Cannole 
(LE) nel 2006 e operante nel Salento 
e su gran parte del territorio nazio-
nale. Le notevoli esperienze musica-
li dei singoli componenti, associata 
alla passione indomita per la pizzica 
e le musiche di tradizione, fanno dei 
Scianari uno dei gruppi più apprez-
zati e coinvolgenti delle maggiori 
manifestazioni salentine. Con la forza 
interpretativa dei brani storici rivisitati 
e quella propositiva di brani inediti, i 

Scianari si sono adoperati, sin dall’i-
nizio, a mettere la TRADIZIONE IN 
MOVIMENTO, senza mai interrom-
pere quel filo caldo della continuità, 
che lega il presente con la sua storia e 
le sue radici. Tradizione in movimen-
to è un programma che mette in atto 
l’obiettivo di raccontare il Salento nel 
presente, con le radici profonde del 
passato. In tal modo la tradizione non 
è più vista come un “m o n u m e n t 
o  s t o r i c o” , che dopo un tempo di 
recupero e di restauro lo si preserva e 
custodisce, bensì come una forza che 
ancora vive e si muove nel sottosuolo 
del tempo, riportando alla luce nuo-
vi interrogativi e nuove risposte agli 
incessanti morsi della taranta nome 
del gruppo deriva da un’espressione 
dialettale, scianarI, che evoca lo stato 
umorale e volubile di una persona in-
teriormente irrisolta. Questa incapa-
cità a darsi una direzione stabile può 
essere paragonata a quella di tante 
donne, che, nel passato, stramazza-
vano al suolo per il fatto di sentirsi irri-
solte sia a livello sociale che affettivo; 
per questo cercavano la possibilità di 
un riscatto, attraverso il rito terapeuti-
co della taranta.

FMservicesnc
a u t o r i p a r a z i o n i

Via Loda, 166
San Cesario s.P (Mo)
Tel. e fax 059.930330
info@fmservicesnc.it

Officina
059 930010
Federico

347 5147293
Maurizio

335 6952489

 
 
 
 

 

 
Castelfranco Emilia (MO) - Via dei Falegnami, 16 

www.laralserramenti.it - Tel. 059.92.66.39 - info@laral.it 

L.AR.AL. Snc di F.LLI ALDROVANDI 
Dal 1980 accurata produzione e posa di  

FINESTRE - PORTE - FACCIATE 

ORE 20:30 - PIAZZA DELLA VITTORIA
Presentazione nuova squadra del Modena Volley 

con la presenza dei giocatori



Cocktail bar & Mixology 
Ristorante & Pizzeria

Tel. 059.926181
Corso Martiri 265, Castelfranco Emilia

www.caffepiccolo.it

caffe.piccolo

Vendita auto usate
Servizio Pneumatici
Sostituzione bombole 
Metano e Gpl

Castelfranco E. Via Muzza Corona 12
mail: ford88@casariniservice.it
Tel.059 920056

SOCCORSO STRADALECell. 339 5659840

M.S. Servizio 10
IL TAGLIO SU MISURA PER TE

Cassanelli Mirco 
Via Zanasi 13 - Castelfranco Emilia

Cell. 3387153908

V I A  A G N I N I  1 3
C A S T E L F R A N C O  E M I L I A  ( M O )
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PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 19:30 sono aperti gli stand gastronomici.
Potrete gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia4413 Settembre

Sabato MARIA PIA TIMO
SPETTACOLO COMICO

Piazza della Vittoria
dalle ore 21:30
EVENTO GRATUITO

“ENCICLOPIA CON MARIA PIA TIMO” 
è un incredibile spettacolo che porta sul 
palco la brillante comicità di Maria Pia 
Timo, un’artista dal talento inarrestabile, 
amata dal pubblico per la sua energia 
contagiosa.

Maria Pia Timo racconta il bello e il brutto 
del quotidiano con un tocco di ironia che 
rende il tutto irresistibilmente divertente.

Il suo umorismo unico e accattivante vi 
farà ridere fino alle lacrime mentre discu-
te e dissacra i complessi argomenti della 
vita da una prospettiva sia toccante che 
divertente. 

“Enciclopia con Maria Pia Timo” è un 
viaggio attraverso l’umorismo e la comi-
cità, pieno di risate, umanità e autenticità. 

Dal lavoro alla famiglia, dalle situazioni 
personali alle questioni sociali, Maria Pia 
Timo riesce a rendere ogni argomento 
affascinante e esilarante. Un’opportunità 
unica per ammirare la brillantezza comi-
ca di Maria Pia Timo e immergerti in un 
mondo dove le risate sono sempre all’or-
dine del giorno.

Un vero e proprio spettacolo da non per-
dere per gli amanti della comicità auten-
tica e sincera.

REMM targa 30x21cm.pdf   1   18/06/25   16:53



UN ANNO DI INIZIATIVE E TANTE SODDISFAZIONI...

DAL  5 AL 16 SETTeMBRE 2024 43°EDIZIONE DEL TORTELLINO TRADIZIONALE DI CASTELFRANCO EMILIA

TANTI EVENTI PER UN GRANDE PUBBLICO

Ricordiamo alcuni spettacoli come il ritorno del 
“Kiwi” a Castelfranco, il “Pink Floyd Tribute”; la 
visita del Sindaco di Amatrice Giorgio Cortellesi, dei 
Sindaci del Comprensorio, dei Ragazzi della Pallavolo 
Modena Volley. La partecipazione di Chef di rinoma-
ti Ristoranti: Strada Facendo, Vinicio, l’Incontro di 

Carpi, da Bollo e l’Antica Pasticceria Modenese che 
hanno arricchito il menù con un piatto coi prodotti 
tipici del territorio. E il corteo, molto apprezzato, con 
la Dama Rachele Barbieri, campionessa Ciclista, e 
l’Oste Andrea Sartoretti, campione di Pallavolo, che 
hanno ricevuto il mattarello dalla Dama Livia Cevolini 
e Oste Claudio Guidetti della passata edizione. Non 
dimentichiamo la cena a scopo di beneficenza di 
lunedì 16, offerta dalla San Nicola.

12 E 13 OTTOBRE 2024 Festival C’è (piu) Gusto a Bologna 2024

Bologna Palazzo Re Enzo: Festival C'e (piu) Gusto 2024 
(unico tortellino tradizionale presente) organizzato dal 
gruppo de La Repubblica. Tanta gente, i dialoghi e la ma-
sterclass de Il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia. 

Le Maestre Sfogline (Ser-
gina, Angela, Graziella e 
Matilda)  hanno dato lezio-
ni di competenza, arte e 
tradizione a innumerevoli 
persone, con un mattarel-
lo che stendeva con mae-
stria la sfoglia per ricevere 
il ricco ripieno di prodotti 
DOP e IGP. 

Il Tortellino è stato 
degustato in bro-
do di cappone e 
ha ricevuto gran-
di complimenti. 
Il giornalista Ja-
copo Fontaneto 
di Repubblica ha 
condotto una  Masterclass sul Tortellino Tradizionale illu-
strando la sua nascita, il perchè ha dato una identità a Ca-
stelfranco. Oltte al lavoro delle  Maestre Sfogline, con una 
sala da tutto esaurito e con un pubblico particolarmente 
attento e partecipativo. Ci piace citare sempre sullo stesso 
giornale l’articolo di Luisa Mosello.

26 E 27 OTTOBRE 2024 I TORTELLINI SULLA Bbc CONQUISTANO GLI INGLESI
Escono sul Carlino, Gazzetta e 
la Repubblica articoli in cui si 
parla di una giornalista Inglese 
della Bbc venuta a Modena da 
Bottura. Alla domanda “Dove 
è nato il Tortellino?”, Massimo 
Bottura risponde: “It’s Castel-
franco Emilia”. La giornalista ha 
visitato la Sagra di Settembre 
a Castelfranco e ha pubblicato 
un articolo sulla Bbc sull’origine 
del tortellino: tra i due litiganti 
(Bologna e Modena) ecco chi 
vince: CASTELFRANCO EMI-
LIA - Parola di Massimo Bottura 

23 NOVEMBRE 2024 PATRIZIA TURRINI E ADMO

Durante la serata per ricordare  Patrizia Turrini, gran-
de attivista e collaboratrice dell’ADMO, sono stati 
consegnati 3.000 euro, e aggiunto un contributo 
straordinario di 2.000 euro, arrivando così a 5.000 
euro in totale, per ricordare Patrizia. ADMO collabo-
ra con la San Nicola per le pulizie dei tavoli ed altro 
durante la Sagra.



UN ANNO DI INIZIATIVE E TANTE SODDISFAZIONI...

8 DICEMBRE 2024 MOSTRA ENZO DEGLI ANGELI “Al di là della polvere”

Inaugurazione mostra antologica 
di Enzo Degli Angeli “Al di là della polvere”

Ci ha fatto grande piacere che in una mostra presso la saletta Proloco si 
sia ricordato  un grande collaboratore della San Nicola, Enzo Degli Ange-
li, vignettista, insegnante, pittore, socio dell’associazione, ideatore di tre 
presepi, e tanto altro, assieme alla moglie Cinzia.  

La San Nicola e le Maestre Sfogline assieme a Pia-
cere Modena, in Piazza Roma, hanno partecipato a 
un pranzo di beneficenza a favore di Modena Hospi-
ce, donando i Tortellini Tradizionali di Castelfranco 
Emilia assieme al brodo rigorosamente in brodo di 
cappone.

Le eccellenze di Modena al servizio della comunità. 
Attraverso una tavola imbandita con aceto balsa-
mico tradizionale, parmigiano reggiano, prosciutto, 
Tortellini tradzionali di Castelfranco Emilia, zampone, 

cotechino e in chiusura bensone e zuppa inglese, è 
andato in scena ieri il pranzo della solidarietà. Nel-
la cornice di Piazza 
Roma, Piacere Mo-
dena ha organizzato 
l’evento per racco-
gliere fondi da desti-
nare alla Fondazione 
Hospice Modena di-
gnità per la vita Cri-
stina Pivetti.

15 DICEMBRE 2024 pranzo di beneficenza a favore di Modena Hospice 

16 DICEMBRE 2024 MODENA F.C. CALCIO E IL TORTELLINO TRADIZIONALE PER NATALE

Ospiti del  Modena F.C., le Maestre Sfogline hanno insegnato ai giocatori come si piegano i Tortellini 
Tradizionali di Castelfranco. Li hanno poi degustati apprezzandone non solo il brodo ma l’equilibrio del 
ripieno. Prima il presidente Rivetti aveva spiegato ai giocatori come nasce a Castelfranco il Tortellino.



COLAZIONI, PAUSA PRANZO E APERITIVI

Corso Martiri, 229
Castelfranco Emilia (MO)

Cell. 327 3858092



22 DICEMBRE 2024 brindisi NATALIZIO del tortellino  

Anche quest’anno, l’Associazione La San Nicola assieme alle Autorità e alla popolazione ha offerto il 
tradizionale rito degli auguri per il Natale e le Feste con un brindisi speciale a base di Tortellini.

UN ANNO DI INIZIATIVE E TANTE SODDISFAZIONI...

21/22/23 Marzo 2025 Motori & Sapori  25°edizione

Sabato 21 Marzo inte-
ressante serata presso 
la SIM Lounge di Ma-
ranello, dove si trovano 
diversi simulatori e an-
che i piloti ufficiali Fer-
rari delle varie speciali-
tà si allenano. Presenti 
ospiti come il Sindaco 
di Maranello Luigi Zi-
roni, Mario Righini, 

l’Assessore Luca Cristoni, Giacomo Debbia, per ribadire davanti 
a un piatto dei nostri Tortellini, una collaborazione naturale tra 
Castelfranco e Maranello, Città facenti parte dell’associazione 
“Città dei Motori”. Era presente (grazie a Zironi) Giuliana, sfo-
glina, collaboratrice storica di Enzo Ferrari, che intervistata ha 
ribadito fra vari aneddoti che il ”Drake” amava tanto i tortellini 
soprattutto se erano in brodo di cappone.

22 e 23 Marzo - Weekend di Motori & Sapori 2025
Si tratta di una vera ripartenza: dopo gli anni del Covid si era 
inglobato l’evento nel periodo della Sagra di settembre, con i 
limiti e le difficoltà delle varie situazioni. Si è allargata la parte-
cipazione ai motori non più costruiti tra la Ghirlandina e le Due 
Torri, ma con una visione diversa. In tutti i casi erano presenti i 
tre musei Modenesi più importanti: Panini, Righini, Stanguellini. 

La Pagani ha portato una 
bellissima super car. Era 
presente Mimì, un inno-
vativo veicolo alimentato 
a idrogeno. Decine di ap-
passionati si sono iscritti 
a Panzano da Righini per 
partecipare e visitare il 
Caseificio Bio Sant’An-
na per poi partecipare al 
pranzo, dopo aver messo le macchine in via Emilia (come si fa-
ceva gli anni prima del Covid). Un grande ringraziamento a Max, 
al Registro Italiano Fiat e a un amico che ha portato belle auto: 
Paolo Romagnoli abita a Vignola ma Castelfranchese con amici 
in comune. Interessante e di ottimo spessore il mondo a due 
ruote. Le LGM di Marcheselli con i campioni Eugenio Lazzarini 
e Pier Paolo Bianchi e altri noti personaggi, Le Gilera di Angelo 
Martini con esemplari prestigiosi, le Guzzi e altro di Gino Ne-
grini (un grande appassionato da sempre recentemente scom-
parso). Il Vespa club è presente da sempre con tantissimi esem-
plari. Per quanto riguarda il food sabato e domenica in piazza 
Garibaldi era presente il Mercatino Regionale Piemontese con 
le eccellenze (molto apprezzate), ma non poteva mancare il Tor-
tellino Tradizionale di Castelfranco Emilia presso lo Showroom 
di Piazza Garibaldi.

12/14/15/16 MAGGIO 2025 4 mattinate con gli alunni di quarta e quinta elementare delle Marconi.

Nella Show-room di piazza Garibaldi, proseguendo la 
nostra opera di divulgazione, sono venuti un totale di 
oltre 160 ragazzi (divisi in numero di 20), ad apprende-
re la genesi del Tortellino, il ruolo delle Maestre Sfo-
gline e della San Nicola. Gli scolari si sono cimentati e 

con molto interesse a chiudere il quadrato di  sfoglia 
con il ripieno del Tortellino. Grazie a Carmen, Marina 
e al personale Docente che hanno avuto e promosso 
l'idea.

17 MAGGIO 2025 Tortellini senza Frontiere - La festa  sul confine che non c’è. 

A Castelletto di Serravalle abbiamo partecipato a 
Maggiociondolo 2025 - ricorrendo il settecentesimo 
anniversario della battaglia di Zappolino, dove si sono 
scontrati gli eserciti Bolognesi e Modenesi (ricorda-
te la Secchia Rapita) - a una cena con degustazione 

fra le altre cose di tortellini Modenesi (erano quelli di 
Castelfranco) e Bolognesi con un risultato certo, con 
i piedi sotto alla tavola  e con due ottimi prodotti la 
pace e la collaborazione è certa.



Via P. Tarozzi, 26  
Castelfranco Emilia (mo)

cell: +39 331 401 4001

cacciagione, arrosti,  
ricette medioevali  

e braceria



PIAZZA 
BERGAMINI

dalle ore 12:30 per PRANZO e dalle ore 19:30 per CENA sono aperti gli stand gastronomici. Potrete 
gustare il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia prodotto a mano con sfoglia tirata al 
mattarello e servito in brodo di cappone, fulcro di tutta la festa e tante altre specialità.

Sagra del
Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia4414 Settembre

Domenica Per tutta la giornata
LA VIA EMILIA (ZONA CENTRO) CHIUSA AL TRAFFICO

Dalle ore 8:00 alle 19:00 corso Martiri 

Eventi, mercati e vari momenti di vita in stile medievale. 
Mostra opere d’arte, workshop e live painting a cura “Amici dell’Arte”.

Città di
Castelfranco

Emilia

Patrocinio

dal 21/10 
al 5/11
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AMICI DELL’ARTE 
P.le Curiel n. 21 (Sala delle Arti)
41013 Castelfranco Emilia (MO)
e-mail  amicidellarte@libero.it  

Tel. 370-3155190

per iscrizioni

con la collaboazione di

Comellini Willer 

amici dell’arte
associazione culturale

Castelfranco Emilia (MO))

amici dell’arte
associazione culturale Castelfranco Emilia (MO)

AMICI DELL’ARTE  P.le Curiel n. 21 (Sala delle Arti) 41013 Castelfranco Emilia (MO)

e-mail  amicidellarte@libero.it  -              amicidellartecastelfranco - Tel. 370-3155190
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AMICI DELL’ARTE 
P.le Curiel n. 21 (Sala delle Arti)
41013 Castelfranco Emilia (MO)
e-mail  amicidellarte@libero.it  

Tel. 370-3155190

per iscrizioni

con la collaboazione di

Comellini Willer 

amici dell’arte
associazione culturale

Castelfranco Emilia (MO))

amici dell’arte
associazione culturale Castelfranco Emilia (MO)

AMICI DELL’ARTE  P.le Curiel n. 21 (Sala delle Arti) 41013 Castelfranco Emilia (MO)

e-mail  amicidellarte@libero.it  -              amicidellartecastelfranco - Tel. 370-3155190

Appuntamento dalle 15:30 lungo la Via Emlia per il corteo e lo scambio del Mattarello fra l’Oste e 
la Dama della passata edizione con i nuovi Oste e Dama. Poi il corteo procede fino a Piazza della 
Vittoria, con la rappresentazione della nascita del Tortellino. Durante il corteo, si potrà assistere 

all’esibizione degli sbandieratori del Rione San Paolo di Ferrara al suono delle chiarine.
Dopo la sceneggiata, seguirà il saluto delle Autorità alla popolazione.

Dalle 15:30 /16:00 - Gran finale con la rievocazione della nascita del Tortellino

La San Nicola in collaborazione con il , birrificio di Modena

A TUTTA BIRRA....
Degustazione di birre artigianali, prodotte con metodi naturali e senza additivi di nessun genere.



Via C. Colombo 2, Cavazzona di Castelfranco Emilia
41013, Modena - Italia
info.mci@manitou-group.com
059 959811

Manitou Italia srl



DOMENICA 14 SETTEMBRE 2025
CASTELLO IN FESTA
Dame, cavalieri e....l ’Oste
Programma della giornata con grande finale della rappresentazione storica

Domenica 14 settem-
bre a partire dalle ore 
15:30/16:00 potrete assi-
stere al Corteo Storico, che 
rispetterà la tradizione sto-
rica.

Sarà l'occasione, non es-
sendo nostalgici, per vede-
re una novità nel percorso 
che merita di essere cono-
sciuta.

Saranno presenti come da 
tradizione gli Amici dell'Ar-
te con le loro opere, oltre 
a un gruppo che rappre-
senta e propone gli antichi 

mestieri medievali, in costume. E c’è tanto altro, a 
cominciare dagli sbandieratori, accompagnati dai 
tamburi e chiarine.

Tradizionalmente il corteo, dopo lo scambio del 
mattarello in corso Martiri, terminerà in Piazza del-

la Vittoria, dove potrete assistere alla rievocazione 
della genesi del Tortellino, presentata dall'attore 
Andrea Ferrari. Protagonista un'Oste prestigioso 
Bolognese, il grande Chef Massimiliano Poggi, e 
una Dama veramente importante. Come del resto 
sono stati apprezzatissimi Rachele Barbieri e Andrea 
Sartoretti "Dama e Oste" della passata edizione.

Assisterete e vedrete nel corteo allo sfoggio di abiti 
storici di grande pregio realizzati da Anna Gazzotti, 
fra l'altro pre-
sente sin dal 
primo corteo. 

La stessa si av-
vale della col-
laborazione di 
Rita Gherardi 
con la doppia 
veste anche di 
regista, e Mari-
sa Bottazzi, con 
l'apporto di un infaticabile e prezioso Luppi Pierluigi, 
del funambolico Dino Fiorini e  di Loris Pulga.



Il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia viene tirato solo al mattarello dalle Maestre Sfogline di 

Castelfranco Emilia, e chiuso a mano con il ripieno della ricetta tradizionale con i prodotti dell’eccellenza 

alimentare del territorio. 

Il ripieno della ricetta tradizionale comprende prodotti delle eccellenze agroalimentari delle 

Provincie di Modena e Bologna

•	 Lonza di maiale Emiliano a km zero

•	 Prosciutto di Modena DOP

•	 Mortadella di Bologna IGP

•	 Parmigiano Reggiano DOP di almeno 24 mesi

•	 Uovo, sale q.b. e un pizzico di noce moscata

Disponibili in confezioni da 500gr o 1000gr, con sportine termiche per il trasporto.

per informazioni 
su facebook: Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia

per mail: info@maestresfogline.it

É possibile acquistare il 
Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia 

della San Nicola e delle Maestre Sfogline 
nei giorni della Sagra 

SOLO alle casse ufficiali della stessa Sagra

Solo Sfoglia tirata al Mattarello



MATTARELLO 2025

VITTORIO E SONIA MAMELI

Tante cose si sono dette e scritte sull’argomento e probabil-
mente rimarrà tema di dibattito che tramanderemo alle future 
generazioni: Castelfranco Emilia, sin dai tempi del passaggio 
dalla provincia di Bologna a quella di Modena, è considerata 
“terra di mezzo”. C’è chi si sente più modenese, chi più bo-
lognese. C’è infine chi sceglie di mantenere una posizione di 

neutralità in stile Svizzera: considerando che alla fine, prendere 
una qualsiasi posizione, è un po’ come quando a un bambino 
chiedono se vuole più bene a mamma o papà. 
In questa lotta per la paternità molto sentita, che coinvolge i 
castelfranchesi in più ambiti (dallo sport alla cucina), il tortellino 
è spesso stato argomento di discussione nei bar e sui social, 
tale da far accalorare anche gli animi più pacifici.   
Vittorio Mameli, scultore nato a Bonorva (SS) e residente a Ca-
stelfranco dal 1968, e sua figlia Sonia, grafica, presentano il 
mattarello 2025 in una collaborazione a quattro mani dedicata 
all’eterno “derby del tortellino” tra Modena e Bologna. Due 
uccellini, uno dalla livrea gialloblù e l’altro rossoblù, si conten-
dono l’amato tortellino da portare al nido.



PPeerrssoonnee  oollttrree  llee  ccoosseePPeerrssoonnee  oollttrree  llee  ccoossee

CCOONNAADD  ““MMAARRAANNOO””
 Via G.Rodari 160 – Marano sul Panaro (MO)

Tel. 059 744120

..Le tradizioni di ieri diventano ..Le tradizioni di ieri diventano 

i sapori di oggi..i sapori di oggi..

CCOONNAADD  ““DDAA  VVIINNCCII””
Via Leonardo da Vinci 2 – Castelfranco E.(MO)

Tel. 059 926047



LA SAN NICOLA, NELLA 44° EDIZIONE DELLA SAGRA DEL TORTELLINO TRADIZIONALE 
DI CASTELFRANCO EMILIA, METTE A DISPOSIZIONE DIVERSI STAND, PER ASSOCIAZIONI 

CON OBIETTIVI SOCIALI, PER LA PROMOZIONE DELLE LORO ATTIVITÀ.
“INZIATIVE CHE MERITANO DI ESSERE VALORIZZATE”

giovedì 11 settembre 2025
dalle ore 18:00 alle ore 21:00 in via Lucio Dalla 3, a Castelfranco Emilia

Verranno offerti un aperitivo con buffet e musica dal vivo 

In collaborazione con La San Nicola A.p.s. e il Comune di Castelfranco Emilia, apertura alla Comunità del Cen-
tro Diurno Distrettuale Le Rondini, dell’Unione del Sorbara che accoglie persone adulte con disabilità, gestito 
da Domus Assistenza Società Cooperativa Sociale. Sarà un’occasione per conoscere il Servizio, presente sul 
territorio dal 2023, le persone che lo frequentano e per scoprire tutte le attività realizzate volte alla promozione 
della qualità di vita delle persone, al fine di sostenerne il benessere, la crescita personale, l’inclusione sociale 

e l’autodeterminazione.

Anche il Centro “Le Rondini” 
alla Sagra del Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia

Le tradizioni e l’identità territoriale 
sono il cuore della cultura culinaria di 
un luogo, e promuoverle significa pre-
servare un patrimonio che ci racconta 
chi siamo e da dove veniamo. L’asso-
ciazione La San Nicola, con il suo im-
pegno, gioca un ruolo fondamentale 
in questo, valorizzando le ricette e le 
pratiche che rendono unica la nostra 
cultura gastronomica.
Le Maestre Sfogline, con la loro espe-
rienza e passione, sono vere e proprie 
custodi di questa tradizione. Il loro la-
voro non è solo artigianale, ma anche 
un ponte tra le generazioni: trasmetto-
no saperi, storie e tecniche alle nuove 
generazioni, creando un dialogo vivo 
tra passato e presente. Questo scam-
bio è importante perché permette ai 
giovani di conoscere le radici della 
cultura territoriale e di sentirsi parte di 
un patrimonio condiviso. Valorizzare le 
tradizioni con l’aiuto delle Maestre Sfo-
gline significa anche rafforzare il senso 
di identità territoriale e promuovere un 
senso di appartenenza. È un modo per 
mantenere viva la memoria collettiva e 
per trasmettere valori come il rispetto 
per il lavoro artigianale, la convivialità 
e l’amore per il territorio. Insomma, è 
un investimento nel futuro, che aiuta le 
nuove generazioni a conoscere e ap-
prezzare le proprie radici, mantenendo 
vivo il legame tra le diverse età e cul-

ture.
L’associazione Edera insieme a Coop 
Alleanza 3.0, sempre attenta ai con-
testi di socializzazione e alla valoriz-
zazione del territorio, si propongono 
un coinvolgente laboratorio dedicato 
ai bambini della fascia infanzia e del-
le scuole elementari. L’obiettivo è far 
scoprire ai più piccoli il valore del cibo 
come parte della cultura e della tradi-
zione locale.
Il progetto si svolgerà nei due venerdì 
mattina di settembre 5-12, all’interno 
della galleria del centro commerciale 
Le Magnolie a Castelfranco Emilia, in 
occasione della “Sagra del Tortellino 
Tradizionale”. Durante questi incon-
tri, i bambini potranno sperimentare 
in prima persona la preparazione di 
pasta e la manipolazione del sale, ap-
prendendo in modo ludico e pratico 
l’importanza di un’alimentazione sana 
e legata alle tradizioni del territorio.
Inoltre, i laboratori saranno arricchiti 
dalla presenza dell’associazione La San 
Nicola e delle Maestre Sfogline, che 
insegneranno ai bambini come si fan-
no i tortellini, coinvolgendoli in un’e-
sperienza educativa e divertente, che 
unisce gioco, cultura e gusto.
Itinerario metodologico
Laboratorio di manipolazione di ali-
menti e pasta di sale: i  bambini par-
tecipanti avranno l’opportunità di 

esplorare le tecniche di manipolazio-
ne degli alimenti, con un focus sulla 
pasta di sale. Attraverso attività pra-
tiche, potranno conoscere i materiali, 
sviluppare manualità e scoprire come 
si creano forme e decorazioni, avvici-
nandosi alle tradizioni culinarie locali 
in modo ludico e creativo. Laboratorio 
di costruzione del tortellino, proposto 
dalle maestre sfogline. In questa fase, 
le maestre sfogline guideranno i par-
tecipanti nella realizzazione autentica 
del tortellino, condividendo tecniche 
e segreti tramandati di generazione in 
generazione. Questo momento rap-
presenta un’occasione preziosa di con-
fronto tra le diverse generazioni, raffor-
zando il legame tra passato e presente 
e valorizzando il patrimonio artigianale 
locale. Entrambi i laboratori sono pen-
sati per coinvolgere attivamente i par-
tecipanti, promuovendo la conoscenza 
delle tradizioni e delle eccellenze del 
territorio di Castelfranco Emilia.
La presenza della Sagra del Tortellino 
sul territorio rende ancora più signifi-
cativa questa esperienza, poiché per-
mette di contestualizzare le attività 
all’interno di un evento di grande valo-
re culturale e promozionale, rafforzan-
do il senso di identità e appartenenza 
alla comunità locale.

Enrica Grilli
Pres. Ass.ne Edera ODV

Manipoliamo il cibo: 
un viaggio tra 
pasta e tradizione



L’Istituto Spallanzani è una 
realtà scolastica d’eccellenza, 
profondamente radicata nel 
territorio e proiettata verso il 
futuro. Con le sue tre sedi – 
Castelfranco Emilia, Vignola e 
Montombraro – l’Istituto pro-
pone un’offerta formativa com-
pleta e altamente specializzata, 
capace di rispondere alle sfide 
dell’agricoltura, dell’enogastro-

nomia e del turismo sostenibile.

Cuore pulsante della scuola è il rapporto con il territorio, 
infatti, immersa nella Food Valley tra Modena e Bologna, 
convivono innovazione e tradizione. Qui si trovano l’Isti-
tuto Tecnico Agrario con le articolazioni “Produzioni e 
Trasformazioni” e “Viticoltura ed Enologia”, l’Istituto Pro-
fessionale Agrario e l’Indirizzo Enogastronomico con spe-
cializzazioni in Cucina, Sala e Vendita, Accoglienza turistica 
e Arte bianca (pasticceria e panificazione).

Tra le novità più rilevanti spicca il corso quadriennale Tu-
rismo agroalimentare sostenibile STEAM, attivo a Castel-
franco Emilia: un indirizzo innovativo che in soli quattro 
anni permette di ottenere un diploma valido per l’accesso 
all’università o al mondo del lavoro, con un forte focus sul-
la sostenibilità e la valorizzazione delle eccellenze locali. 
Infine, sempre rispetto alla proposta formativa sono attivi 
due indirizzi tecnici 4+2: “Agricoltura e Biotrasformazio-
ni", attivo nella sede di Castelfranco Emilia e “Agricoltura 
Smart e Salvaguardia del Territorio”, attivo nella Sede di 
Vignola).

L’Istituto vanta un’azienda agraria di oltre 100 ettari, vero 
laboratorio a cielo aperto: coltivazioni erbacee e arboree, 
una stalla con 100 bovini da latte e un caseificio interno 
per la produzione del Parmigiano Reggiano, premiato a li-
vello internazionale. Proprio quest’anno il Parmigiano del-
lo Spallanzani ha conquistato la medaglia d’oro ai World 
Cheese Awards 2024. Da questa eccellenza nasce anche il 
nuovo “Corso Casaro”, in collaborazione con il Consorzio 
del Parmigiano Reggiano.

Numerosi sono i progetti laboratoriali attivi: “CaseoLab” e 
“CantinaLab”, che permettono agli studenti di partecipa-
re a tutte le fasi della filiera produttiva del Parmigiano, del 
vino, dell’aceto e della birra; il “Corso ONAV” per la for-
mazione di esperti dell’assaggio tecnico del vino; il “Pro-
getto 3B Barbabietola”, in collaborazione con lo Zucche-
rificio Coprob di Minerbio; e il “Corso Patente trattori”.

Le sedi di Montombraro e Vignola completano l’offerta 
con produzioni specializzate: oli essenziali da piante offici-
nali, trasformati a base di frutta e l’originale produzione di 
olio extravergine. Tutte le attività si svolgono in ambienti 
attrezzati con distillatori industriali, acetaie, cantine e labo-
ratori di trasformazione.

L’Istituto è anche promotore di importanti progetti nazio-
nali e internazionali: il team dell’Internazionalizzazione la-
vora costantemente per garantire offerte formative aperte 
al confronto e al dialogo con altre realtà. Capofila risulta 
essere il progetto “Di-Vino è cultura”, inoltre, il nostro Isti-
tuto fa parte della rete “Scuole Green” e collabora con 
università e centri di ricerca (UNIMORE, UNIBO, UNIPR, 
CNR, ClustER). 

Tra le esperienze più significative, la cooperazione con la 
Sajino High School di Hiroshima per l’agricoltura organica 
e le serre idroponiche e la collaborazione con l’Istituto di 
Loyola in Repubblica Dominicana, in cui è stato presenta-
to il Teach-Model Spallanzani. 

Questo scambio culturale, volto alla 
creazione di un modello di agricol-
tura sostenibile e di sviluppo occu-
pazionale attraverso un progetto 
di formazione accademica Scuo-
la-Campus-Impresasperimentale, 
prevede la cooperazione di partner 
italiani ed europei nell’ambito dei 
processi innovativi per promuovere 
un’agricoltura non solo di precisio-
ne 4.0, ma anche un’agricoltura so-
stenibile.

Il progetto ha per oggetto l’attiva-
zione di un programma di formazio-
ne tecnica applicata, con approccio 
esperienziale e orientato alla prati-
ca, destinato a giovani selezionati 
della Repubblica Dominicana. 

Il progetto mira a sviluppare com-
petenze avanzate nella gestione 
del vigneto, con particolare atten-
zione alle fasi di impianto, innesto, 
potatura, irrigazione, cura, raccolta, 
produzione e imbottigliamento del 
vino in cantina. L’iniziativa rientra nel 
programma generale “Vino y Viña”, 
volto alla creazione della prima can-
tina vinicola dominicana e alla nasci-
ta di una filiera vitivinicola nazionale.

Lo Spallanzani è molto più di una 
scuola: è un centro dinamico di ap-
prendimento, ricerca e sperimen-
tazione, che coniuga tradizione e 
innovazione al servizio del territorio 
e della sostenibilità, in linea con gli 
obiettivi dell’Agenda 2030. Una 
scuola che guarda al futuro, con ra-
dici ben salde nella qualità del pre-
sente.

Istituto Spallanzani
tradizione, innovazione e territorio per una scuola unica in Italia



Nel cuore di Forlimpopoli, città natale di Pellegrino 
Artusi, sorge Casa Artusi: il primo centro di cultura 
gastronomica dedicato alla cucina domestica italiana. 
Fondata nel 2007, Casa Artusi è molto più di un mu-
seo: è un luogo vivo, dove si custodisce, si tramanda 
e si racconta la grande tradizione culinaria del nostro 
Paese, così come l’ha raccontata lo stesso Artusi nel 
suo celebre manuale La scienza in cucina e l’arte di 
mangiar bene, pubblicato per la prima volta nel 1891. 
Pellegrino Artusi fu un uomo straordinario: non uno 
cuoco professionista, ma un appassionato divulgato-
re, capace di raccogliere e valorizzare le ricette delle 
cucine italiane in un’opera che ha segnato la storia 
gastronomica nazionale. Grazie a lui, la cucina italiana 
ha trovato per la prima volta una voce unitaria, capa-
ce di parlare al popolo, alle famiglie, alle donne che 
cucinavano ogni giorno in casa. È proprio a partire da 
questo spirito — domestico, accessibile, autentico — 
che la Fondazione Casa Artusi porta avanti un’intensa 
attività di formazione, ricerca e promozione culturale. 
La Scuola di Cucina propone corsi per appassionati 
e professionisti ed esperienze turistiche, mentre l’ar-
chivio, la biblioteca gastronomica e gli eventi culturali 
offrono strumenti per approfondire la storia della ga-
stronomia italiana. Casa Artusi è anche un punto di ri-
ferimento per la promozione del cibo come elemento 
identitario, culturale e sociale. Il legame con il territo-
rio emiliano-romagnolo e quindi con la grande tradi-
zione del tortellino di Castelfranco Emilia è profondo 
e naturale. Il tortellino, con la sua storia secolare, viene 
citato nella ricetta n.9 della Scienza in cucina artusia-
na, e incarna perfettamente l’idea di cucina domestica: 
una preparazione che nasce nelle case, si tramanda di 
generazione in generazione e trova nella semplicità e 
nella cura artigianale di chi lo prepara il suo valore più 
alto. Proprio come Artusi amava ricordare la cucina è 
un’arte che richiede passione, misura e buongusto — 
qualità che ritroviamo tutte nel gesto sapiente di chi 
chiude un tortellino. Per questo la Sagra del Tortellino 
di Castelfranco Emilia è per Casa Artusi un’occasione 
preziosa: un momento per celebrare le eccellenze del-
la nostra tradizione culinaria, per creare connessioni 
tra territori e per continuare a raccontare l’Italia at-
traverso il cibo. 

Mattia Fiandaca, Gastronomo Casa Artusi

SCOPRI DI PIU’ SU Casa Artusi 
SCANSIONA IL CODICE QR

Casa artusi è 
il centro di cultura gastronomica dedicato alla cucina domestica
a Forlimpopoli, città natale di Pellegrino Artusi, autore del manuale
“La Scienza in Cucina e l’Arte di Mangiar Bene”

Visite guidate

Biblioteca gastronomica

Scuola di Cucina (corsi e team building)

Ristorante e Cantina

Sale convegno

Bottega

Casa artusi è in centro storico a Forlimpopoli, nel complesso monumentale de La Chiesa dei Servi

info@casartusi.it  www.casartusi.it
via A. Costa 27/31 Forlimpopoli (FC)  0543 743138

il gusto della cultura incontra la cultura del gusto
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1.	 Rispettate	gli	ingredi
enti	naturali

2.	 Usate	ingredienti	di	q
ualita’

3.	 Usate	ingredienti	di	s
tagione

4.	 Siate	semplici

5.	 Mettete	passione,	siat
e	attenti	e	precisi

6.	 Esercitatevi	con	pazie
nza

7.	 Variate,	ma	rispettand
o	il	territorio

	 e	la	stagionalita’

8.	 Se	variate,	fatelo	con
	semplicita’

	 e	buon	gusto

9.	 Valorizzate	la	cucina	
povera

10.	Diffidate	dei	libr
i	di	cucina

	 (anche	del	mio)

Consigli pratici dal padre

della cucina italiana
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Artusi e il tortellino, un ponte tra 
Emilia e Romagna  





Da lunedì 8 settembre a venerdì 12 settembre viene proposta la “Ricetta Piacere Modena”: 
una portata preparata dagli CHEF del territorio con LE ECCELLENZE DOP E IGP 

e i prodotti tipici riconosciuti della provincia di MODENA.

Ogni sera una ricetta diversa proposta dWWa:
 Da Bollo (Castelfranco) - L’Incontro (Carpi) - Antica Pasticceria Messori (Modena) 

Strada Facendo (Modena) -  Vinicio (Modena) 

“Piacere Modena” a cui aderiscono i principali Consorzi di tutela e promozione che rappresentano le produzioni 
delle Eccellenze agro-alimentari e nello specifico le DOP e IGP della Provincia. Piacere Modena  nelle manifestazioni 
programmate alle quali aderiscono le due Associazioni La san Nicola e Maestre Sfogline di Castelfranco E. da sempre 
propone il Tortellino Tradizionale di Castelfranco Emilia servito in brodo di cappone. 

Potrete prenotare, nelle sere indicate, 
“la Ricetta Piacere Modena” disponibile presso le casse della sagra, ad esaurimento.

Cena di
beneficenza
in Piazza Bergamini
Lunedì 15 Settembre
alle 20:30
PRENOTAZIONE ALLE CASSE
DELLA SAGRA dal 4 al 14 Settembre

L’intero importo dell’iscrizione alla 
cena sarà devoluto ad associazioni del 
territorio. 

La San Nicola si farà interamente cari-
co delle spese per la Serata di Benefi-
cienza.

Alla Sagra del Tortellino Tradizionale arriva

 ”PIACERE MODENA”



M O L I N O  PA S I N I

L’A R T E  D E L L A  F A R I N A  |  T H E  A R T  O F  F L O U R
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M O L I N O  P A S I N I  E  P A S T A  D ’ O R O ®

L ’ U N I C A  E  I N S O S T I T U I B I L E  

F A R I N A  P E R  P A S T A  F R E S C A

PA S TA  D ’ O R O ®

Oltre 30 anni fa nasceva Pasta D’Oro®, un prodotto storico dal gusto genuino, diventato portabandiera 
della qualità Molino Pasini nel mondo. 
Una farina pensata appositamente per la produzione di pasta fresca, pasta ripiena e pasta al torchio.
La sua storia inizia negli anni ‘80, più precisamente nel 1984. 
Trent’anni fa nascevano le prime industrie di pasta fresca e Molino Pasini lancia un prodotto innovativo 
per l’epoca: Pasta D’Oro®, farina 00 di grano tenero, perfetta sia per l’uso manuale che per impastatrici e 
trafilatrici.
Da un volume artigianale si è presto passati ad un volume industriale.  
L’entusiasmo nato attorno a questa farina ha generato l’esigenza di registrarne il nome, per proteggerlo 
da eventuali imitazioni e garantirne un’immutata qualità. Per questo nasce il marchio PASTA D’ORO® 
“Farina del mio sacco” - linea pasta fresca. 
In questi 30 anni la qualità di Pasta D’Oro® non è perciò cambiata, nonostante i passi in avanti che la 
tecnologia ci ha permesso di fare. Pasta D’Oro® è rimasta un prodotto unico realizzato “su misura”, un 
vero prodotto artigianale. 

SPECIFICHE TECNICHE
	 durata per più giorni della naturale colorazione gialla, senza ingrigire;
	 buona tenuta alla cottura e alla doppia cottura;
	 elasticità di lavorazione sia a mano sia con impastatrice;
	 giusta corposità e ruvidezza per trattenere meglio il condimento;
	 assenza di puntatura;
	 cottura veloce.



BELLO PRENDERSI 
CURA DEGLI ALTRI.

LA MIA SPESA FA DI PIÙ.

Coop Alleanza 3.0 sostiene  
progetti di solidarietà  

a favore della comunità.
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con il patrocinio e la collaborazione:

Tortellino Tradizionale
di Castelfranco Emilia Tortellinotradiz_Castelfrancoewww.lasannicola.it
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La San Nicola si racconta, 
in una storia densamente emiliana. 


